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BIENVENIDOS,

En Eurostars Madrid Tower 5*, sabemos que el día de su 

enlace debe ser inolvidable. Por ello, nos complace ofre-

cerles todos los servicios necesarios para que junto con sus 

invitados disfruten de una gran celebración.

Desde las cocinas de Eurostars Madrid Tower, nuestro equi-

po de Restauración pone a su disposición una selección de 

platos elaborados por nuestro chef. Asimismo, el espíritu de 

nuestro catálogo es abierto e interactivo, por lo que estamos 

abiertos a sugerencias y peticiones.

Igualmente, ofrecemos servicio de alojamiento a sus invita-

dos y todos los servicios adicionales que puedan necesitar.

Esperamos que nuestras sugerencias sean de su agrado. 

Disfruten de nuestras diferentes propuestas… nosotros nos 

encargaremos de todo lo demás.

Atentamente,

El equipo de Eurostars Madrid Tower 5*
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NUESTRO HOTEL,

Bienvenidos al Eurostars Madrid Tower 5*, sabemos que 

este día es tan especial para ustedes y queremos y deseamos 

que sea un día mágico en sus vidas. Por ello, nos complace 

ofrecerles todos los servicios necesarios para que, junto con 

sus invitados, disfruten de una gran celebración.

Disfrute de las espectaculares vistas que se nos brinda, en un 

ángulo de 360 grados, desde la sierra de Madrid, a la Plaza 

Mayor. La ciudad de Madrid está a sus pies.

La mayoría de espacios del Hotel, las habitaciones, el restau-

rante Volvoreta, el Spa, sus diferentes salas para reuniones, 

nuestro salón Panorámico, son un auténtico mirador sobre 

la ciudad.

Igualmente, ofrecemos servicio de alojamiento a sus invita-

dos y todos los servicios adicionales que puedan necesitar.

Esperamos que nuestras sugerencias sean de su agrado, 

disfruten de nuestras diferentes propuestas y nosotros nos 

encargaremos de todo lo demás.
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N U E S T R O S 
MEJORES DESEOS

Queremos compartir con ustedes momentos mágicos e 

inolvidables. El equipo de Bodas pone a su disposición las 

instalaciones y servicios para que puedan diseñar su boda.

Disponemos de salones con capacidad de hasta 500 personas. 

Todos ellos con luz natural y completamente adaptables a 

sus gustos. Además, nuestra oferta gastronómica de la mano 

de nuestro gran equipo de cocina no pasará desapercibida 

entre sus invitados. Todo ello acompañado por el elegante y 

exquisito ambiente que proporciona el entorno del Eurostars 

Madrid Tower.

Los arreglos florales en combinación con la mantelería, se 

confeccionan de manera personalizada. Nuestro equipo de 

floristas les asesorará y les presentará las mejores propuestas. 

Queremos que todos lo detalles de su enlace sean perfectos.

Disfruten de nuestro catálogo y sueñen con su boda perfecta, 

nosotros nos encargamos de hacerla realidad. 
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OBSEQUIOS 
DEL HOTEL,
Mínimo 50 comensales

Si celebran su boda en Eurostars Madrid Tower, tendremos el 

placer de obsequiarles con: 

Habitación Nupcial la noche de bodas con desayuno, 

late check out y atenciones románticas especiales 

en la habitación. 

Degustación de Menú para 6 personas.

5 plazas de Parking para el día de la boda. 

(Bajo disponibilidad)

Descuento del 15% sobre el alojamiento para los invitados 

la noche de la boda. (Bajo disponibilidad)

Cena de aniversario para dos en el restaurante del Hotel, 

el Volvoreta. (Bajo disponibilidad).

Opción de tematizar vuestra boda. (A consultar)

Música de amenización durante el cocktail interior. 

(Pianista bajo disponibilidad). 

Tarta para fotografía.

Soporte para la organización y recepción de regalos.

Descuento de un 10% para alojarse una noche, dos 

personas en cualquier Hotel Eurostars con 1 año de validez.

1 sesión de spa para los novios antes de la boda. Podrán 

disfrutar de 1 circuito de spa cada uno para relajarse y 

prepararse. 



N u e s t r a

PROPUESTA
GASTRONÓMICA
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DISEÑE SU MENÚ,

A continuación les detallamos nuestra amplia oferta 

gastronómica, elaborada por nuestro equipo de cocina. 

Basada en sabores tradicionales y rompedores, los productos 

de alta calidad se mezclan con una presentación cuidada 

al detalle para crear una oferta completa y para todos los 

gustos.

Nuestro equipo de profesionales se encargará de que su 

celebración sea un verdadero éxito. 

Los menús incluyen:

Menú seleccionado.

Menús especiales adaptados para veganos, celíacos… 

(Consultar con el Hotel)

Minutas personalizadas.

Seating personalizado.

Decoración floral y centros de mesa.

Mantelería.

1 hora de barra libre incluida.
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COCKTAIL 1 ,
Incluido en todos los menús y paquetes

Chupito de boletus y shitake baby.

Tosta de orégano con brandada de bacalao.

Chupa-Chups de queso de cabra con frambuesa.

Ensaladilla rusa con huevas de pez volador.

Mini croquetas de jamón ibérico. 

Verduras en tempura con salsa teriyaki.

Langostino frito con albahaca.

Hojaldre de pollo al curry. 
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COCKTAIL 2,
Suplemento de 8€ por persona (IVA no incluido)

Chips de yuca con sal de pimentón de la vera. 

Chupito de gazpacho de lichies.

Lomo ibérico con pan tumaca.

Bombón de foie, pistacho y sal maldom.

Milhojas de salmón con queso crema. 

Tosta de sardinas y verduritas.

Mini croquetas de dátiles y queso majorero. 

Huevo roto de codorniz con polvo de jamón.

langostino “frito” en fideo chino.

Verduras en tempura. 

Cigarritos de ave de corral especiados.
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COCKTAIL 3,
Suplemento de 10€ por persona (IVA no incluido)

Chupito de melón y jengibre con cecina.

Profiteroles rellenos de foie y piñones.

Tartar de aguacate con dips. 

Tataki de atún rojo marinado. 

Tostas de orégano con brandada de bacalao.

Cucharita de boquerón marinado relleno de ciboulet. 

Mini croquetas de berenjena y parmesano.

Briouats de bollo con azafrán. 

Espárragos en tempura con salsa teriyaki.

Langostino rebozado de coco. 

Piruletas de ciervo con chutney de manzana. 

Chupa Chups de codorniz con reducción de soja.
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MENÚS,

MENÚ 1
115€ por persona (IVA no incluido)

Salmorejo con lascas de bacalao y gajos de naranja.

Corvina real con guisantes y brotes tiernos.

Sorbete de naranja sanguina.

Solomillo de res con cebolla caramelizada y patata ratte 

al tomillo.

Torrija caramelizada con helado de vainilla.

Café, infusiones y petit fours. 

MENÚ 2 
125€ por persona (IVA no incluido) 

Taco de pulpo sobre tartar de aguacate semi-picante.

Salmón ahumado caliente, abanico de verduras

y ali-oli de yuzu.

Sorbete de frambuesa.

Lomo de cordero con migas y uvas.

Carpaccio de piña con helado de maracuyá.

Café, infusiones y petit fours. 
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MENÚS,

MENÚ 3
115€ por persona (IVA no incluido)

Cigalitas con manitas de cerdo.

Rodaballo con puré de ajo asado y mantequilla 

De tomillo.

Sorbete de mojito.

Rabo de toro desmigado con boletus y coulis de cebolla 

con olivada negra.

Secreto de limón con helado de naranja sanguina.

Café, infusiones y petit fours. 

MENÚ 4 
127€ por persona (IVA no incluido)

Bogavante con pinceladas del mar

Bacalao al pil-pil con verduras a la brasa

Sorbete de frambuesa

Solomillo de buey con hojaldre, salsa de oporto 

y terrina de patata.

Cúpula de chocolate con helado de avellana.

Café, infusiones y petit fours. 
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MENÚS,

MENÚ 5
130€ por persona (IVA no incluido) 

Ajo blanco con tartar de mango y ahumados.

Lubina con falso risotto de txipirones y ali-oli 

de ajo negro.

Sorbete de hierbabuena.

Tournedó de ternera con charlotas glaseadas 

y parmentier de maíz.

Tarta fina de manzana con helado de chocolate blanco.

Café, infusiones y petit fours. 

MENÚ 6
140€ por persona (IVA no incluido)

Panna cotta de foie, crema balsámica y geleé 

de pedro ximénez.

Salmón ahumado caliente, abanico de verduras 

y salsa bearnesa de alcaparras.

Sorbete de limón verde.

Costrón de cochinillo con tomate cassé y cebollino.

Coulant de chocolate con helado de wasabi.

Café, infusiones y petit fours. 

 



-  E U R O S TA R S  W E D D I N G  - -  E U R O S TA R S  M A D R I D  T O W E R  5 *  -

MENÚS,

MENÚ 7
130€ por persona (IVA no incluido)

Crema de boletus con fricasé de setas.

Popietas de lenguado rellena de trigueros y salsa 

de berberechos.

Sorbete de hierbabuena.

Paletilla de cordero a baja temperatura con rabo daikon 

y salsa de canela y clavo.

Tarta fina de manzana con helado de chocolate blanco.

Café, infusiones y petit fours. 

MENÚ 8
140€ por persona (IVA no incluido)

Crema de bogavante con su ravioli.

Rape con tallarines de sepia y salsa de tinta.

Sorbete de mojito.

Solomillo de buey con gratén de queso majorero 

y reducción de vino.

Milhojas de crema y nata con helado de trufa. 

Café, infusiones y petit fours. 
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PAQUETE 
ROMÁNTICO,
134€ por persona (IVA no incluido)

Salmorejo con helado de aceite de oliva y virutas 

de ibérico. 

Merluza del cantábrico con escama de pulpo y ajada.

Solomillo de la sierra de guadarrama con verduritas

 al wok.

Tarta fina de manzana con sorberte de pera.

Café, infusiones y petit fours.

Barra libre 2  horas, Dj, decoración floral, 3 plazas 

parking y prueba menú. (Mínimo 80 invitados) 
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PAQUETE 
ALTURAS,
144€ por persona (IVA no incluido)

Ensalada de ahumados, mahonesa de soja y wasabi 

con brotes tiernos.

Lomo de dorada, tallarines de espárragos y salsa 

de puerro. 

Pluma ibérica con chutney de manzana y piña con salsa 

de Oporto. 

Milhojas de mascarpone y frambuesas con helado 

de limón verde.

Café, infusiones y petit fours. 

Barra libre 3 horas, Dj, decoración floral, 5 plazas 

parking, habitación con desayuno, Spa 

y prueba menú. (Mínimo 80 invitados)
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PAQUETE 
THE 4 TOWERS,
156€ por persona (IVA no incluido)

Ensalada de quesos de madrid con mermelada 

de madroño. 

Dorada a la bilbaína con patata panadera y cebolla 

confitada.

Solomillo de ternera con topinambur.

Infusión de frutos rojos con helado de chocolate blanco. 

Café, infusiones y petit fours.

Barra libre 3 horas, Dj, decoración floral, 6 plazas 

parking, precio especial en habitación, Spa, masaje y 

prueba menú. (Mínimo 80 invitados)
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PAQUETE  
PREMIUM,
169€ por persona (IVA no incluido)

Crema de Marisco al Armagnac con Salpicón 

de Bogavante

Ravioli con Mouse de Milho, Langostinos y Aceite 

Vainilla

Solomillo al Idiazábal con Milhojas de Pata y Piquillos 

Sopa de Melocotón con Helado de Naranja Sanguina

Infusiones y  Petit Fours 

Barra libre 4 horas, Dj, decoración floral, 10 plazas 

parking, Suite, Spa, masaje y prueba menú.

Tarta a elegir en todos los paquetes menos en el Romántico

San Marcos, Milhojas con Frutos Rojos, Sacher  y Selva Negra.
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BODEGA,

TIERRA
Incluido en el precio de todos los menús

Vino Blanco: Emina Verdejo D.O Rueda. 

 Vino Tinto: Camino Romano D.O Ribera del Duero. 

 Cava: Parés Balta.

FUEGO
Suplemento de 7€ por persona (IVA no incluido)

 Vino Blanco: You & Me Bici Albariño.

 Vino Tinto: Conde San Cristóbal D.O Ribera del Duero. 

 Cava: Parés Balta.

AGUA
Suplemento de 8€ por persona (IVA no incluido) 

 Vino Blanco: Enate Chardonnay D.O Somontano. 

 Vino Tinto: Valdubón D.O Ribera del Duero. 

 Cava: Freixenet Elyssia Rosé Pinot Noir. 

AIRE 
Suplemento de 10€ por persona (IVA no incluido)

 Vino Blanco: Viontas D.O Albariño. 

 Vino Tinto: Marqués de Vargas D.O.C Rioja. 

 Cava: Freixenet Elyssia Rosé Pinot Noir.
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BARRA LIBRE 
STANDARD,

WHISKY
J&B, Ballantines, Red Label , Cutty Shark. 

VODKA
Absolut, Smirnoff y Stolichnaya. 

RON
Brugal, Havana 7 years, Barceló Añejo, Bacardí 8 years.

GIN
Beefeater, Bombay, Seagram’s, Tanqueray. 

Licores, Refrescos, Zumos, Cervezas, Jerez y Manzanilla.

Primera hora incluida.

Segunda hora, 16€ por persona (IVA no incluido).

Tercera hora y siguientes, 13€ por persona (IVA no incluido).

Prolongación día del evento 1 hora, 

21€ por persona (IVA no incluido).
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BARRA LIBRE 
PREMIUM,

WHISKY
Chivas 12 years, Glen Morange 10 years 

y Jack Daniels Glenfiddich 12 years.

VODKA
Grey Goose, Belvedere, Stolicnaya y Absolut Elyx.

RON
Brugal Extra Viejo, Havana 7 years, Cacique 500 

y Matusalen 15 years.

GIN
Hendricks, Bombay Saphire, Citadelle y Martin Miller’s.

Licores, Refrescos, Zumos, Cervezas, Jerez y Manzanilla.

Primera hora, incluida en los precios del menú. 

Segunda hora, 25€ por persona (IVA no incluido).

Tercera hora y siguiente, 22€ por persona (IVA no incluido).

 Prolongación día del evento 1 hora, 30€ por persona 

(IVA no incluido).
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AMENIZACIÓN 
MUSICAL,

DISCOTECA
Las tres primeras horas. 750€ *

Cuarta hora. 165€ *

Suplemento Karaoke. 225€ 

(Proyector + 2 micros + 1000 canciones) 

LIVE MUSIC (pueden sufrir variaciones)

1 Guitarra española: 225€ *

2 Guitarras españolas: 400€ *

Arpa: 300€ *

1 Violinista: 225€ *

2 Violinistas: 400€ *

PACKS DE BODA (pueden sufrir variaciones)

Salón para ceremonia y sonorización: 800€

* Precios sin IVA incluido
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ARREGLOS 
FLORALES,

En Eurostars Madrid Tower trabajamos con los mejores 

profesionales que facilitan arreglos florales atractivos y 

armoniosos, conocen los principios de las flores y los diseños 

más novedosos que encajan con el gusto de los novios. 

Influidos por el gusto, los detalles y la arquitectura del 

Hotel consiguen combinar colores, texturas y formas con 

la decoración interior de los salones, siempre ajustándose a 

vuestra decisión final. 

Mediante un seguimiento personalizado, lograrán el arreglo 

floral perfecto para su boda.



D i s f r u t a d  d e

NUESTRO HOTEL
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OTROS 
SERVICIOS,

THE CORNER LOBBY BAR
Hasta las 2 de la madrugada. Deguste los mejores cocteles y 

combinados en nuestra terraza de verano.

ROOM SERVICE
Una carta pensada para todos sus gustos.

RESTAURANTE VOLVORETA
Descubra nuestro exclusivo restaurante panorámico y 

deguste la mejor gastronomía en un mar de sensaciones. 

Disfrute de una noche inolvidable en el cielo de Madrid.
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NUESTRO 
EXCLUSIVO SPA,

Ponemos a su disposición el nuestro Spa ,un auténtico oasis 

urbano y exclusivo, que destaca por su excelente servicio, 

sus lujosos ambientes y sus impresionantes vistas de Madrid, 

dada su privilegiada ubicación en la planta 29.

Es nuestra respuesta urbana al cuidado del cuerpo y, en este 

sentido, le ayudamos a encontrar su equilibrio a través de 

la terapia, el masaje y la relajación. Trabajamos para que 

pueda alcanzar ese instante en el que el tiempo se detiene 

y la mente se armoniza con el cuerpo. Le brindamos un 

espacio elevado sobre la ciudad para estar sobre ella y no 

“en ella”.
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ALOJAMIENTO,

Cada una de las 474 habitaciones del Hotel Eurostars Madrid 

Tower se convierten en un auténtico mirador a la ciudad de 

Madrid. Entre en su habitación y descubrirá quién es el au-

téntico protagonista de su estancia: el cielo, el limpio cielo 

castellano que penetra con su luz y su fuerza por los rinco-

nes de la estancia.

El Hotel cuenta con 24 Junior Suites (con posibilidad de ser 

conectadas a una superior), 1 Suite Ejecutiva, 1 Suite Lounge 

y 1 Suite Presidencial.



pedro.canas@eurostarsmadridtower.com

Tel: (+34) 913 342 750

www.eurostarsmadridtower.com


