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BIENVENIDOS,

En Exe Las Adelfas 4*, sabemos que el día de su enlace debe 

ser inolvidable. Por ello, nos complace ofrecerles todos los 

servicios necesarios para que junto con sus invitados disfru-

ten de una gran celebración.

Desde las cocinas de Exe Las Adelfas 4*, nuestro equipo de 

Restauración pone a su disposición una selección de platos 

elaborados por nuestra chef María José Martínez. Asimis-

mo, el espíritu de nuestro catálogo es abierto e interactivo, 

por lo que estamos abiertos a sugerencias y peticiones.

Igualmente, ofrecemos servicio de alojamiento a sus invita-

dos y todos los servicios adicionales que puedan necesitar.

Esperamos que nuestras sugerencias sean de su agrado. 

Disfruten de nuestras diferentes propuestas… nosotros nos 

encargaremos de todo lo demás.

Atentamente,

El equipo de Exe Las Adelfas 4*.
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NUESTRO HOTEL,

Bienvenidos al Exe Las Adelfas, sabemos que este día es es-

pecial y queremos y deseamos que sea un día mágico en sus 

vidas. Por ello, nos complace ofrecerles todos los servicios 

necesarios para que, junto con sus invitados, disfruten de 

una gran celebración.

Exe Las Adelfas está situado en un entorno paradisíaco, en 

el selecto entorno de El Brillante con jardines sombreados, 

palmeras, y piscina exterior, convirtiéndolo en un lugar 

increíble para una boda inolvidable. A una distancia pru-

dencial del ritmo y el bullicio del centro histórico, en este 

Hotel podrán celebrar la boda de sus sueños.

Disponemos de todos los elementos imprescindibles para 

recibir su nueva vida de casados con entrega y pasión. Po-

drán decorar el espacio a su gusto y estarán bien asesorados 

por el personal del lugar.
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INTERIORES,

Nuestro Hotel es un espacio inmejorable para celebrar su 

enlace. Disponemos de amplios salones dotados de todas las 

facilidades técnicas y acústicas. 

Disponemos de cuatro grandes salones que podrán escoger 

para el banquete que cuentan con una funcional estructura 

panelable.

•  Salón Los Olivos: es el más espacioso de todos. Su capaci-

dad es de 120 comensales.

•  Salón Albahaca: con capacidad de 50 comensales.

•  Salón Sierra Morena: hasta 80 personas podrán disfrutar 

de este magnífico salón.

•  Salón Guadalquivir: salón espacioso y con grandes venta-

nales con capacidad para 100 comensales.
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EXTERIORES,

Para la celebración de la ceremonia civil, contamos con 

grandes espacios exteriores rodeados jardines.

Podrán disfrutar de las magníficas vistas a los jardines. Todo 

en un ambiente tranquilo y acogedor perfecto para una oca-

sión de tal importancia. 

En los jardines encontrarán fantásticos rincones en los que 

realizar el cóctel de bienvenida, y otros de gran encanto que 

les servirán para celebrar esa ceremonia soñada.  

También podrán celebrar el banquete al aire libre, bajo el 

cielo estrellado de Córdoba y disfrutando de su inmejorable 

temperatura. 

Disfruten de nuestro catálogo y sueñen con su boda per-

fecta, nosotros nos encargamos de hacerla realidad. 
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OBSEQUIOS 
DEL HOTEL,
Mínimo 100 invitados

•  Suite nupcial para noche de bodas con desayuno, botella 

de cava y bombones, con duración hasta las 18.00 hrs del 

día posterior al enlace.

•  Prueba de menú para 6 personas. (Para bodas con menos de 

100 personas la degustación se hará para 4 personas)

•  Minuta individualizada.

•  Adornos florales en mesa y aperitivos.

•  Mantelería a elegir por los novios.

•  Cena para su primer aniversario para 2 personas en el 

restaurante del hotel.

•  Descuento de un 5% sobre el total de la factura para bodas 

celebradas Viernes, Sábados y Domingos a medio día.

•  Precios especiales en habitaciones  para los invitados a 

la celebración. (Consultar precio según temporada sujeto a 

disponibilidad del hotel).

Paquete regalo a escoger:

•  Ramo de novia, centro de flores del coche Nupcial, 

centros de Iglesia  y estancia de un fin de semana en un 

hotel de la cadena Eurostars en Andalucía. (A consumir 

durante un año tras la celebración del enlace).

•  Disc Jockey gratis para la amenización de la barra libre 

de tu boda.



N u e s t r a

PROPUESTA
GASTRONÓMICA
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DISEÑE SU MENÚ,

Os presentamos la opción que les permitirá elegir una

selección de platos variados en base a sus gustos personales.

Todas las combinaciones posibles para los paladares 

más exquisitos.

La oferta gastronómica incluye:

•  Menú seleccionado.

•  Menús especiales adaptados para veganos, celíacos…

(Consultar con el Hotel)

•  Minutas personalizadas.

•  Seating.

•  Decoración floral y centros de mesa personalizados.

•  Mantelería a escoger.
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FRIOS
•  Salmorejo tradicional con jamón ibérico y de remolacha 

con pistachos.

•  Brocheta queso cheddar membrillo y jamón de pato con 

caramelo de oporto.

•  Tataki de atún , sésamo y soja.

•  Mini ensalada capresse con pesto.

•  Choux relleno de mousse de gambas y huevas de trucha.  

•  Crema de aguacate, tartar de salmón y wakame.

•  Bombón de foie y almendras.

•  Trufa de queso de cabra lacado de nueces.

•  Bolita de morcilla sésamo y salsa de piquillo.

•  Botellita de ajo blanco de almendras.

•  Cuchara de ensalada de cangrejo y lluvia de perejil.

APERITIVOS,
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CALIENTES
•  Latita de brandada de merluza y aceite de pimentón.

•  Langostino envuelto en hilo de patata.

•  Tortillita de camarones.

•  Cucurucho de adobo y boquerón a la andaluza.

•  Sticks de chorizo.

•  Croquetas caseras de ave.

•  Mini flamenquín.

•  Crujiente de marisco.

•  Brocheta de solomillo y pimiento del padrón.

•  Crujiente de espárrago y bacon.

•  Saquitos de verduras asadas.

Surtido de ibéricos (incluido): Jamón ibérico, caña de lomo y queso 

manchego 35€ (IVA incluido).

APERITIVOS,
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ENSALADAS
•  Ensalada de mini lechuguitas 

bacalao confitado, dados de naranja 

marinados y vinagreta de frambuesas.	 10 €  

•  Saquito de rape y pasas con lasgostinos.	  11 €

•  Ensalada de langostinos brounoise 

de mango y vinagreta de granada.	  12 €

SOPAS
•  Salmorejo con jamón ibérico huevo y aove.	  9 €

•  Salmorejo con bacalao ahumado y cebollino.	  9 €

•  Crema de melon a la menta con crujientes

de jamón tomate chery y semillas.	  9€

•  Gazpacho de almendras, pasas, manzana helada

y crujiente de almendras.	 9 €

•  Crema de puerros con carpaccio de pulpo 

y langostino en tempura.	 9 €

•  Crema de marisco purrusalda de patata, 

huevo y gambitas salteadas.	  12 €

•  Crema de calabaza asada verduritas

y crujientes de naranja.	  9 €

PRIMEROS,
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PESCADOS
•  Brick de lubina sobre flor de calabacín 

y salsa de marisco.	 15 €

•  Lomo de bacalao con pisto y aceite de perejil.	 14 €

•  Lubina a la espalda, salsa veloute 

y verduras salteadas.	 15 €

•  Suprema de salmón relleno de setas

y mouselina de tomate.	 15 €

•  Merluza rellena de gambas, salsa bearnesa 

espárragos trigueros.	 13 €

CARNES
•  Solomillo del valle de los pedroches 

al px con patatas a lo pobre.	 16,50 €

•  Solomillo relleno de jamón,salsa fina de pimienta

y mousaka de verduras con rulo de cabra.	 16,50 €

•  Presa ibérica, salsa de hongos y atadillo 

de espárragos.	 20 €

•  Timbal de rabo de toro en su jugo 

sobre patatas cremosas. 	 17 €

•  Confit de pato , manzana patata y canela 

en salsa de naranja.	 21 €

•  Terrina de cochinillo en su jugo y setas 

al tomillo limón.	 26 €

•  Tournedó de solomillo de ternera rosada, 

gajos de calabaza asada y salsa de foie.	 29 €

SEGUNDOS,
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•  Sorbete de hierbabuena.	 6 €

•  Sorbete de limon al cava .	 6 €

•  Sorbete de mandarina con Cointreau.	 6 €

•  Sorbete de piña colada.	 6 €

•  Sorbete de mojito.	 6 €

•  Sorbete de manzana verde.	 6 €

•  Tulipa chocolateada con helado.	 8 €

•  Crema de turrón y glaseado de naranja 	

con phisalys.	 8 €

•  Ganaché de chocolate , nata y coulis de mango.	 8 €

•  Delicia de queso y frambuesa con salsa de fresas.	 8 €

•  Semifrío de trufa y frutos rojo.	 8 €

•  Tres chocolates, rejilla de chocolate blanco 	 8 €

y coulis de chocolate.

•  Brownie de nueces con helado de vainilla.	 8 €

SORBETES,

POSTRES,

Incluido dentro del precio 3h de barra libre y buffet de chucherías 

pastelitos y saladitos
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MENÚ INFANTIL,
29,00 € por niño (IVA incluido)

•  Filete de Pollo empanado con patatas fritas.

•  Croquetas.

•  Pizza.

•  Taza de helado.

BEBIDA
•  Agua.

•  Zumos.

•  Refrescos.
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BODEGA,

•  Vino blanco Valdubón Verdejo.

•  Crianza Valdubón Roble.

•  Cava Brut Arias.

•  Aguas minerales.

•  Zumos.

•  Refrescos.

•  Cervezas.

•  Café.
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BARRA LIBRE,
Prorrogable a 8,50€/hora por adulto (IVA incluido)

RON
•  Bacardi, Legendario, Barceló, Cacique, Santa Teresa.

GINEBRAS
•  Larios, Puerto de Indias, Beefeater.

WISKYS
•  Ballantine’s, Johnnie Walker, Cutty Sark, JB.

VODKA
•  Smirnof/Eristoff.

LICORES Y VARIOS
•  Malibú, Bayleys, Ponche, Lima Limón, Licor de manzana 

con/sin alcohol.

BEBIDAS SIN ALCHOL
•  Aguas minerales.

•  Refrescos.

•  Cervezas.
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SERVICIOS EXTRA,
Para celebraciones de banquetes en el exterior

El suplemento será de 4,00 € por persona (IVA incluido)

•  Cortador de jamón ( jamón no incluido) 	 190,00 € 

•  Venenciador durante los aperitivos  	 230,00 €

•  Disc jockey barra libre  	 350,00 € 

•  Animación	 100,00 €/hora 

•  Estación de cerveza 	 3,50 €/persona 

•  Estación de quesos 	 3,50 €/persona 

•  Estación de salmorejos y gazpachos	 3,00 €/persona 

** (IVA incluido en todos los precios)

En caso de retrasos a partir de una hora (según el horario previsto

se facturará un suplemento de 2,00 € por persona.
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MONTAJE 
CEREMONIA CIVIL,

Disfruta de nuestros exteriores para realizar el montaje de tu 

ceremonia civil. Si superas los 150 invitados te regalamos el 

montaje básico.

INCLUYE
•  Alfombra.

•  Sillas palillería para 40 personas.

•  Centro mesa presidencial.

•  Arco de ceremonia.

REALIZA  EL MONTAJE A TU GUSTO
•  Alfombra 	 50,00 €  

•  Silla palillería	  2,50 €/unidad 

•  Silla con funda	  1,50 €/unidad 

•  Centro mesa presidencial	  50,00 €

•  Decoración arco de ceremonia

** Todos los precios son con IVA incluido
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ARREGLOS 
FLORALES,

Trabajamos con los mejores profesionales que facilitan arreglos 

florales atractivos y armoniosos, conocen los principios de las 

flores y los diseños más novedosos que encajan con el gusto 

de los novios. 

Influidos por el gusto, los detalles y la arquitectura del Hotel 

combinamos colores, texturas y formas con la decoración 

interior de los salones, siempre ajustándose a su decisión final. 

Mediante un seguimiento personalizado, lograrán el arreglo 

floral perfecto para su boda.



D i s f r u t a d  d e

NUESTRO HOTEL
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ALOJAMIENTO,

Disponemos en el Hotel de 101 habitaciones de las cuales 5 

son junior suite.

Podemos ofrecerles tarifas especiales para sus invitados 

además de la suite Nupcial para la noche del enlace, con cava, 

bombones y desayuno especial novios incluido.



comercial@exelasadelfas.com

Tel: (+34) 95 727 74 20

www.exehotels.com


