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Cena Gala Fin de Aino 2019

Salmén marinado en citricos con queso de cabra
sobre carpaccio de melén y salsa de frutos del bosque

Risotto con brécaoli siciliano y corales de erizo de mar

Cappellacci relleno de lubina y bisque de gambas rojas de Mazara

Rebanada de umbrina en crema de topinambur y hojas de espinaca
Sorbete de limén

Filete de cerdo negro Nebrodi en corteza de pistacho Bronte con
Marsala y flan de ricota

Zampone y lentejas de Ustica

Panettone relleno de ricotta y fruta confitada

Vino Blanco “La Segreta” & Vino Tinto “Regaleali” Planeta
Prosecco Bolleé Andreola

Agua Mineral San Benedetto

Cafe, amari
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Tel. +39 091 85 39 505
Fax +39 091 334 881
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info@eurostarscentralepalace.com
sales@eurostarscentralepalace.com
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