Menu

DiA DEL PADRE

. Entrantes para compartir:
By *  Mil hojas de foie con membrillo y queso de cabra con brotes frescos
*  Verduras de las huertas del Ebro en tempura con salsa romescu casera
. & l -4 R «v‘. p *  Fideua de montafia hecha al momento con setas de temporada y conejo de monte

Segundos a elegir:

S

\ acompanada con ali-oli de aceituna arbequina, ajos tiernos y manzana
N * Confit de pato al graten con graten d patata y salsa de pimienta verde

*  Mero del Nilo en salsa verde con gulas y almejas
¢ Tira de costillar de cerdo Duroc asada a baja temperatura lacada con salsa barabacoa

¢ Trancha de merluza rellena sobre cremosos de guisantes y boniato con salsa de langosta

Postres a elegir:

* Sopa fria de melon con daditos de pifia y granizado casero de mandarina

* Couland de chocolate belga hecho en casa con crema inglesa

19 9 5 O € (IVA Incluido, por persona)

Disponible el sibado 17.03.18
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