
EUROSTARS HOTEL REAL 5* GL



www.eurostarshotelcompany.com

Distinguidos clientes:

A continuación, les presentamos una selección única y diversa
para conseguir que su celebración sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a
su conveniencia, nuestro chef Guillermo Valenzuela estará
encantado de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eurostars
Hotel Real 5* GL, estaremos a su disposición para que disfruten
de este día tan especial.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que
le elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en
contacto con nosotros al:

E-mail: reservas@eurostarshotelreal.com
Teléfono: 942.27.25.50



CÓCTEL
Mini cornetos de pastel de cabracho

Tartar de atún y huevas al wasabi
Mejillón en leche de coco

Bombón de chipirón

ENTRANTES
Crema de bogavante y galeras al brandy

Alcachofa rellena de foie gras

PESCADO
Rodaballo a la barquereña

CARNE
Pularda a la trufa con puré de boniato

POSTRE
Lingote de Jijona, corazón de almendra

Dulces navideños
Café y selección de infusiones

BODEGA
Aguas Minerales

Vino blanco Terras Gauda D.O. Rías Baixas
Vino tinto Emilio Moro .D.O. Rioja

Cava Freixenet Reserva Real

CENA DE NOCHEBUENA MENÚ ADULTO

160 EUR
Precio por persona
IVA incluido



APERITIVO EN MESA
Tosta de sobao y anchoa

Crema de calabaza y parmesano

ENTRANTE
Cóctel de pulpo y langostinos tigre

PESCADO
Merluza confitada con espinaca y tallarines de calamar

CARNE
Cochinillo deshuesado con gallardo de pera al tostadillo

POSTRE
Milhojas de chocolates, con crema almendrada

Dulces navideños
Café y selección de infusiones

BODEGA
Aguas Minerales

Vino blanco Terras Gauda D.O. Rías Baixas
Vino tinto Emilio Moro .D.O. Rioja

Cava Freixenet Reserva Real

COMIDA DE NAVIDAD MENÚ ADULTO

140 EUR
Precio por persona
IVA incluido



CENA DE GALA FIN DE AÑO 2023

MENÚ ADULTO

CÓCTEL
Bombón de foie gras y frutos secos 

Blini de crema y caviar de Riofrío
Langostino en panko sobre salsa agridulce

Gyozas de pato crujientes
Zamburiña gratinada con holandesa especiada

ENTRANTES
Ensalada de bogavante, mango y granada

PESCADO
Rape con gambones y setas al ajo negro

CARNE
Solomillo de vaca al foie con salsa de Pedro Ximénez

POSTRE
Secreto de chocolate y turrón

Selección de dulces navideños
Uvas de la suerte

Café y selección de infusiones

BODEGA
Aguas Minerales

Vino blanco Pazo de Señorans 2022 D.O. Rías Baixas
Vino tinto Predicador 2020l D.O. Rioja

Cava Freixenet Reserva Real

295 EUR Precio por persona
IVA incluido



MENU INFANTIL
TODAS LAS GALAS

ENTRANTE
Selección de croquetas

PESCADO
Merluza de pincho rebozada en bocaditos

CARNE
Escalopines de solomillo con patatas

POSTRE
Tarta de chocolate y caramelo

Selección de dulces navideños
Uvas de la suerte (Gala de nochevieja)

BODEGA
Aguas Minerales

Refrescos y zumos

70 EUR Precio por persona
IVA incluido



INFORMACIÓN

RESERVAS
Se necesita reserva previa para cada evento.

Para su confirmación, se requiere el 100% del prepago en el 
momento de su reserva.

Se aceptarán reservas hasta el 20 de diciembre.
Rogamos nos indique con antelación si tuvieran alguna restricción 

alimentaria.

CÓDIGO DE VESTIMENTA
Les informamos que nuestro código de vestimenta es formal de 

gala para todos nuestros eventos.

POLITICA DE CANCELACIÓN
Las cancelaciones o reducciones de comensales serán penalizadas 

con el 100% del depósito abonado.
. El número mínimo de comensales para la celebración de cada 

evento es de 40 personas. En caso de que el 20 de Diciembre no se 
haya llegado al mínimo establecido, se cancelará el evento y se 
procederá a la devolución del importe íntegro del prepago a las 

personas afectadas.
No se considerará motivo de cancelación la afección por COVID.



CONTACTO
EUROSTARS HOTEL REAL  5* GL

Teléfono: 942.27.25.50
Email: reservas@eurostarshotelreal.com

Web: wwww.eurostarshotelreal.com
Dirección: Avenida Pérez Galdós, 28 39005 Santander

www.eurostarshotelcompany.com


