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Distinguidos clientes:  

  

A continuación les presentamos una selección única y diversa para 

conseguir que su celebración sea todo un éxito. 

  

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 

conveniencia, estaremos encantados de asistirles. 

  

Todos los profesionales que formamos parte del Eurostars Hotel Real 

estaremos a su disposición para que disfruten de este día tan especial. 

  

Saludos cordiales, 

 

 

 

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 

elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 

nosotros al: 

  

Persona contacto: Yolanda de la Sierra 

Departamento comercial  

E-mail: eventos@eurostarshotelreal.com 

Teléfono: 942 272 550 

Fax: 942 274 573 

 



A p e r i t i v o  

 

Tosta de cabracho y mayonesa de marisco 

Carpaccio de solomillo con parmesano y reducción de vino 

Bolita de ternera con guirlache y crema de manzana 

Mero con ali-oli suave de melocotón 

 

M E N U  

 
Ensalada de langostinos, gelatina de mango y aguacate con salsa tártara 

 

Medallón de ternera con foie y verduras 

 

Tarta de chocolate con helado de vainilla 

 

Café con dulces navideños 

 

B O D E G A  

 
Vino blanco verdejo 

Vino tinto Rioja 

Copa de cava 

Agua mineral, cervezas y refrescos 

 

 

N AV I D A D  

AL M U E R Z O  - 1  

 

 

 

4 5 €           

I V A  i n c l u i d o   



A p e r i t i v o  

 

Tosta de cabracho y mayonesa de marisco 

Carpaccio de solomillo con parmesano y reducción de vino 

Bolita de ternera con guirlache y crema de manzana 

Mero con ali-oli suave de melocotón 

 

M E N U  
 

Canelón de pato, setas silvestres y foie 

 

Lomo de merluza, verduras y emulsión de oliva 

 

Helado de queso con hojaldre caramelizado y frutos rojos 

 

Café con dulces navideños 

 

B O D E G A  

 
Vino blanco verdejo 

Vino tinto Rioja 

Copa de cava 

Agua mineral, cervezas y refrescos 

 

 

N AV I D A D  

AL M U E R Z O  - 2  

 

 

 

5 0 €           

I V A  i n c l u i d o   



 

M E N U  

 
Entradas a compartir (1 ración para cada 4 personas) 
 

Jamón Ibérico de Bellota cortado a cuchillo 

Pastel de cabracho con coralnesa 

Bolita de ternera con guirlache y crema de manzana 

 

 

Lubina con jugo tostado y verduristas 

Solomillo con hongos, ñoquis y trigueros 

Biscuit de crocanti con chocolate caliente 

 

Café con dulces navideños 

 

B O D E G A  

 
Vino blanco verdejo 

Vino tinto Rioja 

Copa de cava 

Agua mineral, cervezas y refrescos 

 

 

 

 

  Pescado y carne en medias raciones 

N AV I D A D  

AL M U E R Z O  - 3  

 

 

 

5 5 €           

I V A  i n c l u i d o   



A p e r i t i v o  
 

Tosta de cabracho y mayonesa de marisco 

Carpaccio de solomillo con parmesano y reducción de vino 

Bolita de ternera con guirlache y crema de manzana 

Mero con ali-oli suave de melocotón 

 

M E N U  
 

Carpaccio de solomillo con setas, parmesano, pasta, vinagreta de frutos secos y 

manzana verde 

Lomo de bacalao confitado a 55º con crema de panadera, almejas y salsa verde 

Terrina de cochinillo escogido con chutney de frutas 

Semifrío de leche merengada, crujiente de almendra y gelatina de naranja 

 

Café con dulces navideños 

 

B O D E G A  

 
Vino blanco verdejo 

Vino tinto Rioja 

Copa de cava 

Agua mineral, cervezas y refrescos 

 

    

Pescado y carne en medias raciones 

N AV I D A D  

AL M U E R Z O  - 4  

 

 

 

6 0 €           

I V A  i n c l u i d o   



C O N TA C T O  
HOTEL REAL 5*GL 

Paseo Pérez Galdós 28 Santander 39005 España 
Tel: (+34) 942 27 25 50 

eventos@eurostarshotelreal.com 
 
. 
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