


Distinguidos clientes:

A continuación les presentamos una selección única y 
diversa para conseguir que su celebración sea todo un 
éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar
una estancia a su conveniencia, estaremos encantados
de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel 
Eurostars Louxo Talaso 4*  estaremos a su disposición 
para que disfruten de estas fechas tan especiales.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o 
querer que le elaboremos un menú a su medida, no 
dude en ponerse en contacto con nosotros en:

Departamento reservas
E-mail: reservas@eurostarslouxotalaso.com
Teléfono: : + 34 986730200

www.eurostarslouxotalaso.com



Cena
Nochebuena

APERITIVO

Samosa de Langostino con emulsión ali oli

Bombón de foie con confitura de higos y coulis de naranja 

Salmón marinado con escabeche de cítricos

PRIMEROS PLATOS

Vieiras al gratén con virutas de jamón

Delicias de mariscos en salpicón con brotes y vinagreta de 

Módena

SEGUNDO PLATO

Gallo Celta de Vila de Cruces con puré de manzana 

y patata parisien

O

Bacalao sobre crema de choi verde y gratinado ali-oli

POSTRES

Tronco de Navidad y Delicias de Turrón

BODEGA

Valtea D.O Rías Baixas & Eguren Ugarte D.O Rioja

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

Licores
(El segundo plato, se indicará con al menos 7 días de 

antelación)

Menú adultos Menú infantil

PRIMER PLATO

Croquetas / Rabas de Pollo
Empanadillas de bonito y huevo

SEGUNDO PLATO

Brochetas de rape  y verduras con coulís de 
zanahoria

POSTRE

Fondant de chocolate con bola de helado

BODEGA

Aguas y refrescos

(Niños hasta 12 años)

80€

160€



Almuerzo
Navidad

APERITIVO

Brocheta de zamburiña con crujiente de ajo

Croquetas de frutos del mar

Empanada gallega de berberechos y algas

MENÚ

Canelones rellenos de boloñesa de marisco a la 

crema con sus brotes tiernos

Cordero asado al estilo tradicional con patata 

Hasselback y pimientos asados del Bierzo

POSTRES

Mousse de turrón y frutos secos

Delicias de Navidad

BODEGA

Albariño D.O Rías Baixas & D.O Rioja

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

Café

Menú adultos Menú infantil

APERITIVO

Fingers de merluza

MENÚ

Lomo de entrecot con patata rejilla y verduritas

POSTRE

Tarta de chocolate casera 

BODEGA

Aguas y refrescos

(Niños hasta 12 años)

60€

130€



Cena especial
30/12

APERITIVO

Cestita de masa filo con mousse de queso y salmón ahumado

Milhojas de aguacate y mango con tortitas de trigo y mariposas de 

langostino

Crema de mariscos con aceite de cebollino

MENÚ

Tronco de merluza al vapor con berberechos, espejo de guisantes y ajada

POSTRES

Delicia de crema, nata y yema tostada

BODEGA

Valtea D.O Rías Baixas & Eguren Ugarte D.O Rioja

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

Café y Licores

Menú adultos 

55 €



Fin de Año

APERITIVO

Copa de champán Möet

Jamón Ibérico de bellota

Taco de pulpo a baja cocción con emulsión de ajada 

Vieira asada sobre puré de calabaza y vinagreta de 

almendra
MENÚ

Bogavante azul en ensalada con vinagreta de su coral al 

Jerez

Lomo de rape negro, sobre puré de verduras asadas, 

zamburiñas, patata tournet y crujiente de puerro

Sorbete de cítricos y Yuzu

Solomillo de Ternera Gallega con salsa de Oporto, foie, 

tomatito asado y pastel de patata 

POSTRES

Tarta San Silvestre / Delicias de Navidad y uvas de la suerte

BODEGA

Albariño D.O Rías Baixas & D.O Rioja

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

Möet Chandom Champagne

FIESTA CON BARRA LIBRE, BAILE Y COTILLÓN

DE MADRUGADA: CHOCOLATE CON CHURROS Y CONSOMÉ DE 
AÑO NUEVO

Menú adultos 
Menú infantil

APERITIVO
Renos de Quesitos / Croquetas caseras
Mini burguer de ternera con cheddar

MENÚ
Delicias de langostino y rabas de pollo con salsa de 

mostaza y miel
Brocheta de rape con verduras y coulis de brocoli

POSTRE
Coulant de chocolate con bola de helado

Delicias de Navidad
Uvas de la suerte

BODEGA
Agua y refrescos

DE MADRUGADA: CHOCOLATE CON CHURROS Y 
CONSOMÉ DE AÑO NUEVO

(Niños hasta 12 años)

100€

260€
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