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Distinguidos clientes,

A continuación les presentamos una selección única y diversa para 

conseguir que su celebración sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 

conveniencia, estaremos encantados de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Eurostars I - Hotel 

estaremos a su disposición para que disfruten de este día tan especial.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 

elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 

nosotros al:

Persona contacto: Elvira Rementería

Departamento comercial 

E-mail: eventos@eurostarsihotel.com

Teléfono: +34 912 72 30 60

Fax: +34 915 18 60 66



M E N U  1

Crema de calabaza  al aroma de jengibre y  quenelle

de helado parmesano 

Entrecote de buey con timbal de patata panadera

Pañuelo de chocolate con crujiente de cacahuete 

Dulces Navideños

B O D E G A
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Rioja

Cerveza, Agua mineral y Refrescos

Café y Cava

M E N Ú S  N AV I D A D  2 0 1 8

3 8 , 5 0 €



M E N Ú S  N AV I D A D  2 0 1 8 M E N Ú S  N AV I D A D  2 0 1 8

3 8 , 5 0 €

M E N U  3

Tulipa de coctel de langostinos en dos texturas, 

piña, mango y salsa rosa

Pastel de carrillera de ternera sobre cremoso de 

patata trufada y crujiente de queso

Bomba de Chocolate

Dulces Navideños

B O D E G A
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Rioja

Cerveza, Agua mineral y Refrescos

Café y Cava

4 4 , 0 0 €

M E N U  2

Ensalada de escarola, foie, fresas aliñadas y 

vinagreta de pera asada

Lomo de bacalao crujiente sobre ragut de 

boletus y salsa de queso fina

Espiral mousse  de frutos rojos  con chocolate

Dulces Navideños

B O D E G A
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Rioja

Cerveza, Agua mineral y Refrescos
Café y Cava



M E N Ú S  N AV I D A D  2 0 1 8

4 4 , 0 0 €

M E N U  4

Arroz meloso, pulpo y langostinos crujientes 

Paletilla de lechal confitada al aroma de hierbas, con 

pastel de patata y queso Idiazábal

Postre Rocher sobre Cremoso de turron

Dulces Navideños

B O D E G A
Vino blanco D.O. Rueda

Vino tinto D.O. Rioja

Cerveza, Agua mineral y Refrescos

Café y Cava
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CONDICIONES 

Los precios de los menús presentes son con IVA Incluido. 

Es requisito indispensable previa reserva. Se aceptarán modificaciones 

en el menú o número de comensales hasta 48 horas antes. En caso de 

superar dicho plazo, se deberá cobrar el precio de los menús 

contratados.

Rogamos informen con antelación de cualquier alergia o intolerancia 

para que nuestro equipo de cocina pueda adaptar los platos. 



OTROS SERVICIOS

Música Disc-jockey

2 horas Música y Disc-jockey: 590,00 € (I.V.A. incluido)

Contratación mínima 2 Horas.

Hora extra: 190,00 € / HORA (I.V.A. incluido)

Barra Libre

Hora Barra Libre: 14,00 € / 100% adulto contratado / HORA  (I.V.A. incluido)

Contratación mínima 2 Horas 

Hora extra: 10,00 € / 70% adulto contratado / HORA  (I.V.A. incluido)
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C O N TA C TO

C/Virgilio, 4 28224 Pozuelo  de Alarcón  (Madrid) España

Tlf. +34 91 272.30.60 – fax. + 34 91 518.60.66 

eventos@eurostarsihotel.com ** ventas@eurostarsihotel.com 
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