


Distinguidos clientes: 

A continuación, les presentamos una selección única y
diversa para conseguir que su celebración sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un
menú a su conveniencia, estaremos encantados de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel
Eurostars Madrid Tower 5* estaremos a su disposición para
que disfruten de este día tan especial.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer
que le elaboremos un menú a su medida, no dude en
ponerse en contacto con nosotros al:

Departamento comercial: Operaciones
E-mail: operaciones@eurostarsmadridtower.com
Teléfono: 616 419 473



APERITIVOS AL CENTRO

Remolacha encurtida, pepino y crema de queso feta

Crujiente de porrusalda, setas confitadas y emulsion de hierbas

Pastel de kabratxo, perejil y arroz verde

Canelón de pato y foie con reducción de sus jugos

ENTRANTE

Falso ñoqui de calamar, su caldo oscuro y angula de monte

PESCADO

Lubina escalfada, farce de puerros, beurre blanc de champagne y caviar

CARNE

Cordero lechal a baja temperatura, puré de castañas asadas, sus jugos con orejones y cebollitas
encurtidas

POSTRE

Pastel cremoso de dátiles y jengibre con intxaursaltsa

Café, té y dulces navideños

BODEGA

El Jardín de Lucía 2023 D.O. Rías Baixas

Predicador 2022 D.O. Rioja

Freixenet Reserva Real D.O. Cava

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

190€(IVA incl.)

Cena
de Nochebuena
*Incluye cena en planta 30, primera copa y DJ hasta las
2am(lobbybar)yparking
*Menúniñoshasta12años:95€(IVAincl.)
*Aplicablesoloparael24dediciembre



APERITIVOS AL CENTRO

Royal de foie con capuccino de erizos de mar

Atún rojo, remolacha, yuca y cebollino

Buñuelo de bacalao y camarones con salsa bizkaina

Croqueta de cordero lechal, pesto de rúcula y piñones

PRIMER ENTRANTE

Ensalada de bogavante, verduritas estofadas, hojas de capuchina, vinagreta de 
yuzu y mandarina

SEGUNDO ENTRANTE

Vieiras marinadas, crema ahumada de salsifis, puerros, sal de ajo y algas

PESCADO

Merluza rellena de txangurro con jugo de galeras y langostino asado

CARNE

Solomillo de vaca a la parrilla, salsa Perigord, níscalos y espinacas

POSTRES

Tarta de vainilla bourbon, chocolate, whisky y manzana verde

Café, té, dulces navideños y Uvas de la Suerte

&

Buffet San Silvestre y nuestro tradicional chocolate con churros 

BODEGA

Freixenet Reserva Real D.O. Cava

El Jardín de Lucía 2023 D.O. Rías Baixas

San Clodio 2023 D.O. Ribeiro

Predicador 2022 D.O. Rioja

Moët & Chandon Brut Impérial D.O. Champagne

Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

495€ (IVA incl.)

Cena
de Nochevieja

*Incluye cena (planta 30), parking, baile, cotillón y barra
libre de 0:30h a 5:30h de la madrugada (en sala
Barcelona).
*A las 3:00h, buffet de San Silvestre y el tradicional
chocolateconchurros.
*Solo gran cotillóna partir de las 00:30h - Precio 150€p.p
IVAincluido
*Menúniñoshasta12años190€(IVAincl.)
*Aplicablesoloparael31dediciembre



CONDICIONES DECONTRATACIÓN

Por favor, infórmenos de cualquier alergia o Intolerancia que debamos tener en cuenta a la hora de
preparar un menú, así como cualquier otra consulta sobre la composición de los mismos.

Consúltenos nuestra política de cancelación y reservas.

Precios por persona IVA incluido.

Se requiere reserva. Para la confirmación de la misma, el pago deberá ser realizado 15 días antes de la
celebración del evento.

*Descuento del 15% para grupos superiores a 8pax (adultos).

*En caso de efectuar la cancelación de la reserva con un período superior a 10 días, se reembolsará el 100%
del importe de la misma.

*En caso de efectuar la cancelación en un periodo inferior a 10 días a la celebración del evento, se deberá
abonar el importe total de los cubiertos confirmados.



Departamento de Operaciones
616 419 473

operaciones@eurostarsmadridtower.com

Paseo de la Castellana 259B, Madrid

www.eurostarmadridtower.com


