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CENA DE NOCHEBUENA 2018

Para empezar...

Mousse de niscalos con miel de Pedro Ximenez
Roast beaf de presa ibérica con romescu y emulsién de lima
Croquetas de langostinos perfumadas con fino de montilla
Samosa de pato especiado con verduritas

Entrante...

Carpaccio de pulpo con emulsion de salmorejo, aceite de pimenton,
perlas de patata y bouquet de brotes tiernos

Primer Plato...

Bacalao confitado sobre salteado de pak choi y trompetas de la muerte
con sopa de coco y albahaca

Sorbete ....
Mandarina con licor 43 y toque de jengibre

Segundo plato...

Roulade de solomillo de cerdo laqueado con ras el hanout, relleno de
manzana y ciruelas con salsa mozarabe acompafiado de pastel
cremoso de patatas

Para Terminar...

Bavaroise de turrén de calidad suprema con interior de crema de
chocolate blanco sobre base de cookie almendrada

Bodega Incluida

Precio por persona
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CONDICIONES
Los precios de los menus presentes son con IVA Incluido.

Es requisito indispensable previa reserva. Se aceptaran modificaciones
en el mend o nimero de comensales hasta 24 horas antes. En caso de
superar dicho plazo, se deberéa cobrar el precio de los menuis
contratados.

Rogamos informen con antelacion de cualquier alergia o intolerancia
para que nuestro equipo de cocina pueda adaptar los platos.

En caso de estar interesadoso tener alguna consulta , no dude en
ponerse en contacto con nosotros al:

Persona contacto: Yolanda Diaz

E-mail: comercial@eurostarsconquistador.com
eventos@eurostarsconguistador.com

Teléfono: 618 327 413

www.eurostarshotels.com
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CONTACTO

Eurostars Conquistador
Calle Magistral Gonzalez Francés, 15-17, 14003 Cérdoba
comercial@eurostarsconquistador.com
(+34) 957 48 11 02

WwWw.eurostarshotels.com




