
CELEBRANDO

LA NAVIDAD



Distinguidos clientes:

A continuación les presentamos una selección única y diversa
para conseguir que su celebración sea todo un éxito.

No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a 
su conveniencia, estaremos encantados de asistirles.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eurostars 
Conquistador estaremos a su disposición para que disfruten de 
este día tan especial.

Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que
le elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en 
contacto con nosotros al:

Persona contacto: Yolanda Diaz
Departamento comercial
E-mail: comercial@eurostarsconquistador.com
Teléfono: 957 48 11 02 – 618 327 413

mailto:comercial@eurostarsconquistador.com


Menú de Nochevieja 2021.
Snacks…

Salmorejo de mango con tartar de atún y guacamole.
Tartaletas de salmón ahumado con remolachas encurtidas.

Cardo en tempura con panceta ibérica almendras y salsa verde.
Gyoza de langostinos con salsa oriental.

Comenzamos con…
Gambones con papada ibérica confitada a baja temperatura,

galletas de parmesano y sopa caribeña de calabaza.
Del mar traemos…

Rodaballo en costra de pan de coco sobre salteado de pack
choy y shiitake con salsa ponzu.

Refrescamos con…
Sorbete de lichis & cava.

De la sierra nos
bajamos…

Lingote cremoso de rabo de toro con espuma caliente de patata
violeta y salsa suave de romero.

Para terminar con un dulce final…
Pasión por chocolates sobre sableé con coulís de fruta de pasión

y phisalys.
Turroncillos y bombones.

Bodega incluida       P.V.P 109€



 E-mail: 

comercial@eurostarsconquistador.com   
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