


Distinguidos clientes: 

A continuación les presentamos una selección única y 
diversa para conseguir que su celebración sea todo un éxito.
 
No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un 
menú a su conveniencia, estaremos encantados de asistirles.
 
Todos los profesionales que formamos parte del Hotel 
Eurostars Conquistador estaremos a su disposición para que 
disfruten de este día tan especial.
 
Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer 
que le elaboremos un menú a su medida, no dude en 
ponerse en contacto con nosotros al:
 
Persona contacto: Yolanda Díaz Expósito
Departamento comercial 
E-mail: comercial@eurostarsconquistador.com
Teléfono: 957 48 11 02 – 618 327 413



105€ I.I

Cena
Nochebuena

Snacks……

Torta de AOVE con mini ensalada molinera de naranja y bacalao
Ajo blanco de coco con salmón marinado
Gambón en pasta kataiffi con mojo rojo

Croissant relleno de rabo de toro con mahonesa de su jugo y cebolla roja encurtida

Del mar traemos ……

Merluza confitada en salsa verde con almejas, sobre carruécano estofado.

Refrescamos con………
Sorbete de Manzana verde al cava

De la sierra nos bajamos…….
Abanico ibérico confitado con salsa suave de queso de zuheros y granada.

Para terminar con dulce final……
Milhoja de hojaldres caramelizados con crema de vainilla, frambuesas y gel de frutos rojos.

BODEGA INCLUIDA



Menú Infantil

Nochebuena

Fin de año

Aperitivos individuales…

Tabla de embutidos.
Bolitas de flamenquín.
Croquetas de jamón.

Mini búrguer.

Plato principal

Escalopines de solomillo de cerdo a la plancha y 
patatas fritas

Postre

Nuestro postre especial infantil de chocolate.

BODEGA INCLUIDA

40€ I.I



25€145€ I.I

Cena
de Fin de 
Año

SNACKS……..
Tartar de gamba sobre nuestro tomate califal y mazamorra cordobesa.

Mousse de foie gras con caviar de P.X. y manzana asada.
Croqueta de rabo de toro y crema de boniato asado.

Bisquet de marisco al estragón con almejas.

Del mar traemos ……
Rodaballo asado sobre guiso de boletus, fondo de su jugo y picada de 

avellanas cordobesas.

Refrescamos con………
Sorbete de Mojito

De la sierra nos bajamos…….
Taco meloso de carrillera de ternera sobre puré de apionabo con 

dados de calabaza salteados.

Para terminar con dulce final……
Torrija templada de pan brioche con sopa de coco y helado de canela.

Bodega Incluida



ADULTOS : 60€

NIÑOS : 20€

Cotillon

COTILLON  - OPCIONAL

BARRA LIBRE
4 HORAS 

DE 24:30H A 04:30H

RECENA

Chuches, frutos secos, mini sándwiches ,

Dulces



25 DE DICIEMBRE Y 1 DE ENERO
48€ I.I

Menú
Especial 

Aperitivos al centro…

Tabla de quesos  de Zuheros con membrillo de Puente Genil.
Ensaladilla de marisco con camarones.

Croquetas de Jamón ibérico con mahonesa de ajos asados.
Caldo navideño con puntalette.

Primer plato
Crema de setas con hilos de jamón y picatostes.

Segundo plato
Churrasco cordobés de solomillo de cerdo con patatas panaderas y salsa de 

pimienta rosa.

Postre:
Brownie de chocolate con helado de vainilla y coulis de chocolate

Bodega incluida



25 DE DICIEMBRE Y 1 DE ENERO
24€ I.I

Menú
Especial Niños

Primer plato

Consomé navideño con puntalette, jamón picado y 
huevo cocido

Segundo plato

Pechuga de pollo empanada con patatas fritas

Postre

Flan con helado de vainilla y caramelo

Bodega incluida



Nombre: Yolanda Díaz Expósito

Teléfono: 957 48 11 08 – 618 327 413

Email: reservas@eurostarsconquistador.com

comercial@eurostarsconquistador.com

www.eurostarsconquistador.com

mailto:reservas@eurostarsconquistador.com
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