
A GOURMET ROOM 
SERVICE EXPERIENCE

EXT. 5300





Bienvenido a Room-eat, el servicio de habitaciones de los 
hoteles Eurostars, donde usted mismo crea su experiencia 
gastronómica sin renunciar a la comodidad de su habitación.

Puede solicitar su comida en la habitación contactando con el 
Restaurante, extensión 5300. 

Precios con el IVA incluido.

DESAYUNOS: de 6:00 a 12:00h.
DESAYUNOS ESPECIALES: de 6:00 a 12.00h.
CARTA DE DÍA: de 12:00 a 00:00h.
CARTA DE NOCHE: de 00:00 a 6:00h.
BEBIDAS: servicio 24h.

A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

Plato vegetariano

3

Español

Català

English

1

11

19
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DESAYUNOS
Servicio de 6:00 h. a 12:00 h.

HUEVOS

H U E VOS PA SA DOS POR AGUA  8,-€
3, 5 u 8 minutos.
- Alérgenos: 7

H U E VOS DU ROS  8,-€ 
10 minutos.
- Alérgenos: 7

H U E VOS POCH É  12,-€
- Alérgenos: 7

H U E VOS BE N E DIC T I N E  13,-€ 
Con espárragos.
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

DOS H U E VOS F R I TOS  12,-€ 
Con tomate, beicon, salchichas, patatas al horno 
o jamón ibérico, a su elección.
- Alérgenos: 7 

TORT I L L A F R A NCE SA  13,-€ 
Con jamón, queso, tomate, champiñones 
o verduras, a su elección.
- Alérgenos: 7 - 8 

ESPECIALIDADES

PA NC A K E S CON JA R A BE DE A RCE  15,-€
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

SÁ N DW ICH DE JA MÓN Y QU E SO  16,-€
- Alérgenos: 6 - 8 

F RU TA F R E SC A CORTA DA  14,-€

QU E SO M A NCH EGO  20,-€ 
Con mermeladas y pan de cereales.
- Alérgenos: 6 - 8 

JA MÓN I BÉ R ICO 10 0 % 
PU RO DE BE L LOTA  27,-€ 
Con chapata con tomate.
- Alérgenos: 6 

YOGURES, CEREALES 
Y BOCADILLOS

YOGU RT A L GUSTO  6,-€ 
Yogurt natural o compota de fresas, 
desnatado o desnatado con trozos de melocotón.
- Alérgenos: 8 - 14

CE R E A L E S VA R I A DOS  7,-€
Muesli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran, 
Special k, Frosties, Smacks, Fruit’n Fibre.
- Alérgenos: 3 - 5 - 12

SE L ECCIÓN DE BOL L E R Í A  12,-€
- Alérgenos: 6 - 12

TOSTA DA S  10,-€
Tostadas de pan inglés o integral 
con mantequilla o margarina.
- Alérgenos: 6 - 8

BEBIDAS

ZU MO DE NA R A N JA NAT U R A L  9,-€

ZU MO VA R I A DOS  8,-€ 
Pera, piña, manzana, melocotón o tomate.

C A F É S E I N F USION E S  5,5€
Café solo, café descafeinado, leche, té, infusiones.

CHOCOL AT E C A L I E N T E  5,5€
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DESAYUNOS ESPECIALES
Servicio de 6:00 h. a 12:00 h.

CON T IN EN TA L  26,-€

Zumo de naranja natural.

Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas, 
desnatado o desnatado con trozos de melocotón.
- Alérgenos: 8 - 14

Selección de bollería, panes y tostadas.
- Alérgenos: 6 - 8 -12

Café, café descafeinado, leche o té.
- Alérgenos: 8 

SA LU DA BLE  25,-€

Zumo de pomelo natural.

Fruta fresca.

Yogurt desnatado.
- Alérgenos: 8

Cereales con leche desnatada o de soja.
- Alérgenos: 3 - 5 - 12 - 13

Tostadas de pan integral.
- Alérgenos: 6 - 12

Pechuga de pavo asada.

Queso de Burgos.
- Alérgenos: 8

Té verde, English Breakfast, leche desnatada 
o de soja.
- Alérgenos: 8 - 13

A MER ICA NO  33,-€

Zumo de naranja.

Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas, 
desnatado o desnatado con trozos de melocotón.
- Alérgenos: 8 - 14

Bollería, tostadas.
- Alérgenos: 6 - 8 -12

Pancakes con jarabe de arce.
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

Huevos fritos o revueltos con bacon.
- Alérgenos: 7 - 14

Café, café descafeinado, leche o té.
- Alérgenos: 8

GR A N D M A R INA  35,-€

Zumo de naranja natural.

Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas, 
desnatado o desnatado con trozos de melocotón.
- Alérgenos: 8 - 14

Selección de bollería, panes y tostadas.
- Alérgenos: 6 - 8 -12

Mantequilla o margarina, mermeladas y miel.
- Alérgenos: 8 - 18

Cereales.
- Alérgenos: 3 - 5 - 12

Jamón ibérico 100% puro de bellota con crujiente 
de chapata y tomate.
- Alérgenos: 6 

Queso manchego con torta de Aranda.
- Alérgenos: 6 - 8 

Café, café descafeinado, leche o té.
- Alérgenos: 8 

ALÉRGENOS  
1  Altramuz  -  2  Apio  -  3  Cacahuete  -  4  Crustáceo  - 

5  Frutos de cáscara  -  6  Gluten  -  7  Huevo  -  8  Lactosa   -  

9  Molusco  -  10  Mostaza  -  11  Pescado  -  12  Sésamo   -  

13  Soja  -  14  Sulfitos  -



CARTA DE DÍA
Servicio de 12:00 h. a 00:00 h.

ENTRANTES

SOPA DE TOM AT E  12,50€ 
Con infusión de menta.

C A L DO DE GA L L I NA  12,50€ 
Con dados de pollo braseado y huevos 
de codorniz.

10 0 % V EGE TA L E S  17,-€ 
Zanahoria, pepino, tirabeques, tomate, 
calabacín, patata ratte, espárragos 
trigueros y brotes tiernos.

CL Á SIC A E NSA L A DA CÉ SA R  19,-€ 
Cogollos, hojas de mezclum, pollo a la parrilla, 
picatostes, parmesano reggiano y tomates, 
acompañada de salsa César.
- Alérgenos: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

E NSA L A DA C A PR E SE  17,-€
Mozzarella fresca de búfala, tomate de 
temporada, hojas de rúcula y con 
salsa pesto.
- Alérgenos: 5 - 8

 PASTAS

TAGL I AT E L L E  14,-€
Con salsa a elegir: Boloñesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.
- Alérgenos: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  14,-€
Con salsa a elegir: Boloñesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.
- Alérgenos: 6 - 8

L A SA ÑA DE T E R N E R A  17,-€ 
Con salsa bechamel y parmesano reggiano.
- Alérgenos: 6 - 8

F I DEOS U DON  16,-€
Con wok de verduras y salsa de soja.
- Alérgenos: 6 - 13

CARNES

OJO DE BI F E D.O. GI RONA 
A L A PA R R I L L A (30 0 g r) 32,-€
- Alérgenos: 8

PR E NSA DO DE PA L E T I L L A 
DE COR DE RO L ECH A L 
A L HOR NO  30,-€
- Alérgenos: 8

MUSLO DE POLLO DE COR R A L 
ASA DO  22,-€
- Alérgenos: 8

PESCADOS

SU PR E M A DE LU BI NA SA LVAJ E 
A L HOR NO  32,-€
- Alérgenos: 11

ATÚN ROJO DEL MEDITERR ÁNEO 
A LA PLANCHA  29,-€
- Alérgenos: 11

SALMÓN SALVAJE DEL ATLÁNTICO 
A LA PARRILLA  26,-€
- Alérgenos: 11

GUARNICIONES
Una por plato

VERDURAS SALTEADAS A LA PARRILLA
- Alérgenos: 8

SETAS FR ESCAS DE TEMPOR A DA

PATATA ROJA A L ACEITE DE ROMERO

A R ROZ JAZMÍN A L VA POR
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CARTA DE DÍA
Servicio de 12:00 h. a 00:00 h.

PARA COMPARTIR

TA BL A DE QU E SOS C ATA L A N E S  24,-€ 
Con maridaje de frutas de estación.
- Alérgenos: 8 - 5

JA MÓN I BÉ R ICO 10 0 % 
PU RO DE BE L LOTA  30,-€
Con pan con tomate crujiente.
- Alérgenos: 6 

POSTRES

E NSA L A DA DE F RU TA F R E SC A 
DE T E M POR A DA  11,-€

H E L A DO DE SA BOR E S VA R I A DOS 
CON COOK I E S  12,-€
- Alérgenos: 5 - 6 - 7 - 8

CH E E SEC A K E CON CON F I T U R A 
DE A R Á N DA NOS  13,-€
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

TA RTA SACH E R CON CH A N T I L LY 
Y F R E SA S  13,-€
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

TAT Í N DE M A N Z A NA CON SA L SA 
TOFFEE Y H EL A DO DE VA I N I LL A  14,-€
- Alérgenos: 6 - 7 - 8

MENÚ INFANTIL

F I SH & CH I PS  15,-€
- Alérgenos: 6 - 7 - 11 

M I L A N E SA DE T E R N E R A  15,-€
Con patatas fritas caseras.
- Alérgenos: 6 - 7  

PI ZZ A M A RGA R I TA A E L ECCIÓN  15,-€
Jamón York, tomate fresco, beicon, 
champiñones, olivas o anchoas.
- Alérgenos: 6 - 8 - 11

SÁNDWICHES 

SÁ N DW ICH BI K I N I  16,-€
Jamón York y queso Brie.
- Alérgenos:  6 - 8 

W R A P V EGE TA L  15,-€
Con salteado de verduras y salsa de pesto rojo.
- Alérgenos:  6

SÁ N DW ICH DE AT Ú N  16,-€
Con aguacate, mayonesa, cilantro y lechuga.
- Alérgenos:   6 - 7 - 11

H A M BU RGU E SA C A SE R A 
DE T E R N E R A  21,-€
Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,  
pepinillos, mayonesa, bacon y Cheddar.
- Alérgenos:  6 - 7 - 8

H A MBURGUESA CASER A DE POLLO  19,-€ 
Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga, 
pepinillos, mayonesa y Cheddar.
- Alérgenos:  6 - 7 - 8 

CLU B SÁ N DW ICH  19,-€
Con pechuga de pollo a la plancha, beicon,  
tomate, lechuga y mayonesa.
- Alérgenos:  6 - 7 

Las guarniciones serán ensalada o patatas fritas 
caseras, a elección.
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ALÉRGENOS  
1  Altramuz  -  2  Apio  -  3  Cacahuete  -  4  Crustáceo  - 

5  Frutos de cáscara  -  6  Gluten  -  7  Huevo  -  8  Lactosa   -  

9  Molusco  -  10  Mostaza  -  11  Pescado  -  12  Sésamo   -  

13  Soja  -  14  Sulfitos  -



CARTA DE NOCHE
Servicio de 0:00 h. a 6:00 h.

TA BL A DE QU E SOS C ATA L A N E S  18,-€ 
Con maridaje de frutas de estación.
- Alérgenos: 5 - 8

JA MÓN  I BÉ R ICO 10 0 %
PU RO DE BE L LOTA  32,-€
Con pan con tomate crujiente.
- Alérgenos: 6 

CL Á SIC A E NSA L A DA CÉ SA R  19,-€ 
Cogollos, hojas de mezclum, pollo a la parrilla, 
picatostes, parmesano reggiano y tomates, 
acompañada de salsa César.
- Alérgenos: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

CLU B SÁ N DW ICH  22,-€
Con pechuga de pollo a la plancha, beicon,  
tomate, lechuga y mayonesa (*).
- Alérgenos: 6 - 7

H A M BU RGU E SA C A SE R A 
DE T E R N E R A  23,-€
Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,  
pepinillos, mayonesa, bacon y Cheddar (*).
- Alérgenos:  6 - 7 - 8

H A MBURGUESA CASER A DE POLLO  22,-€ 
Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga, 
pepinillos, mayonesa y Cheddar (*).
- Alérgenos:  6 - 7 - 8

TAGL I AT E L L E  16,-€
Con salsa a elegir: Boloñesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.
- Alérgenos: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  16,-€
Con salsa a elegir: Boloñesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.
- Alérgenos: 6 - 8

PI ZZ A M A RGA R I TA A E L ECCIÓN  17,-€
Jamón York, tomate fresco, beicon, 
champiñones, olivas o anchoas.
- Alérgenos: 6 - 8 - 11

E NSA L A DA DE F RU TA F R E SC A 
DE T E M POR A DA  13,-€

Las guarniciones serán ensalada o patatas fritas 
caseras, a elección (*).
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BEBIDAS
Servicio de 24 h.

CHAMPAGNE 

L AU R E N T-PE R R I E R 
Br ut L .P.  3/8  39,-€  /  75 cl  60,-€

MOË T & CH A N DON 
Br ut I mpér ia l   110,-€
 

CAVA 

SEGU R A V I U DA S 
A r ia 32,-€

F R E I X E N E T
Reser va Rea l 45,-€

PA R É S BA LTÀ
Br ut Nat u re 38,-€

PA R É S BA LTÀ
Bla nca Cusi né 40,-€

ALÉRGENOS  
1  Altramuz  -  2  Apio  -  3  Cacahuete  -  4  Crustáceo  - 

5  Frutos de cáscara  -  6  Gluten  -  7  Huevo  -  8  Lactosa   -  

9  Molusco  -  10  Mostaza  -  11  Pescado  -  12  Sésamo   -  

13  Soja  -  14  Sulfitos  -

Todos los champanes, cavas y vinos contienen trazas de sulfi tos.
Todas las cervezas contienen trazas de gluten y sulfi tos.
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VINO BLANCO 

C U M IO  27,-€
D.O. Ribeiro  

PA ZO A S BA R R E I R A S 28,-€
D.O. Rías Baixas

F E NOM E NA L  30,-€
D.O. Rueda

GR A MONA 30,-€
Cha rdon nay
D.O. Penedès

CH A BL I S  35,-€
Jean-Paul & Benoît Droin

VINO TINTO 

ROT L L A N TOR R A 24,-€
Reser va
D.O. Priorat

I Z A DI 27,-€
Cr ia n za
D.O.Ca. Rioja

M A RQU É S DE TOM A R E S 28,-€
Reser va
D.O.Ca. Rioja

R A Ï M S DE L A I M MORTA L I TAT  34,-€
D.O. Penedès  

PAGO DE I NA 36,-€
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE C A R ROV EJA S 45,-€
D.O. Ribera del Duero

M AU RO VS 70,-€
I.G.P. Vino de la Tierra de Castilla y León

VINO ROSADO 

F I NC A N U E VA  31,-€
D.O.Ca. Rioja

BEBIDAS
Servicio de 24 h.

CERVEZA 

E ST R E L L A DA M M  8,-€

E ST R E L L A GA L ICI A 8,-€

H E I N E K E N  8,-€

CORON I TA  8,-€

GU I N N E SS  8,-€

SI N A LCOHOL  8,-€

WHISKY 

JOH N N I E WA L K E R BL ACK  20,-€
Blended Scotch

CH I VA S R EGA L 18  25,-€
Blended Scotch

T H E M AC A L L A N  30,-€
Sien na
Highland Malt

T H E M AC A L L A N  50,-€
Ru by
Highland Malt

JACK DA N I E L’S    30,-€
Si ng le Ba r rel
Tennessee

BRANDY 

DA RT IGA LONGU E  40,-€
A r ma ñac -  Hors d’A ge

R É M Y M A RT I N V. S.O.P.                45,-€
Coñac

H E N N E SSY X.O.  65,-€
Coñac



BEBIDAS
Servicio de 24 h.
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CAFÉS E INFUSIONES

E X PR E SO  5,-€

C A F É CON H I E LO  6,-€

A M E R IC A NO  5,-€

C A PUCH I NO  6,-€

DE SC A F E I NA DO  5,-€

VA SO DE L ECH E  5,-€
- Alérgenos: 8

C A F É RUSO  12,-€
- Alérgenos: 8

C A F É I R L A N DÉ S  12,-€
- Alérgenos: 8

CHOCOL AT E  5,-€
- Alérgenos: 8

I N F USION E S  5,-€

AGUA Y REFRESCOS

AGUA M I N E R A L SI N GA S  1/2 L  5,-€ / 1 L  7,-€

AGUA DE V ICH Y  1 L  8,-€

PE R R I E R  0,75 cl  8,-€

R E F R E SCOS    6,-€

VODKA 

A B SOLU T  15,-€

BE LV E DE R E  22,-€

GR E Y GOOSE  22,-€
La Poi re

CÎ ROC  26,-€

GINEBRA

BOM BAY SA PPH I R E    20,-€

H E N DR ICK’S    20,-€

G’ V I N E  22,-€

RON 

F LOR DE C A ÑA 4 a ños 15,-€
Blanco, Nicaragua

M AT USA L E M GR A N R E SE RVA  18,-€
Dorado, Rep. Dominicana

MOU N T GAY X.O.  18,-€
Oscuro, Barbados

C A P TA I N MORGA N  16,-€
Especiado, Puerto Rico

ALÉRGENOS  
1  Altramuz  -  2  Apio  -  3  Cacahuete  -  4  Crustáceo  - 

5  Frutos de cáscara  -  6  Gluten  -  7  Huevo  -  8  Lactosa   -  

9  Molusco  -  10  Mostaza  -  11  Pescado  -  12  Sésamo   -  

13  Soja  -  14  Sulfitos  -



A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

Plat vegetarià
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Benvingut a Room-eat, el servei d’habitacions dels hotels 
Eurostars, on vostè mateix crea la seva experiència 
gastronòmica sense renunciar a la comoditat de la seva 
habitació.

Pot sol·licitar el seu menjar a l’habitació contactant amb el 
Restaurant, extensió 5300. 

Preus amb l’IVA inclòs.

ESMORZAR: de 6:00 a 12:00h.
ESMORZARS ESPECIALS: de 6:00 a 12.00h.
CARTA DE DIA: de 12:00 a 00:00h.
CARTA DE NIT: de 00:00 a 6:00h.
BEGUDES: servei 24h.

Español

Català

English

1

11

19
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ESMORZARS
Servei de 6:00 h. a 12:00 h.

OUS

OUS PA SSAT S PE R A IGUA  8,-€
3, 5 o 8 minuts.
- Al·lergògens: 7

OUS DU R S  8,-€ 
10 minuts.
- Al·lergògens: 7

OUS E SC A L FAT S  12,-€
- Al·lergògens: 7

OUS BE N E DIC T  13,-€ 
Amb espàrrecs.
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

DOS OUS F R EGI T S  12,-€ 
Amb tomàquet, bacó, salsitxes, patates 
al forn o pernil ibèric, a la seva elecció.
- Al·lergògens: 7 

T RU I TA A L A F R A NCE SA  13,-€ 
Amb pernil, formatge, tomàquet, xampinyons 
o verdures, a la seva elecció.
- Al·lergògens: 7 - 8 

ESPECIALITATS

PA NC A K E S A M B X A ROP D’AU RÓ  15,-€
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

SA N DW ICH DE PE R N I L DOLÇ 
I FOR M ATGE  16,-€
- Al·lergògens: 6 - 8 

F RU I TA F R E SC A TA L L A DA  14,-€

FOR M ATGE M A N X EC  20,-€ 
Amb melmelades i pa de cereals.
- Al·lergògens: 6 - 8 

PE R N I L I BÈ R IC 10 0 % 
PU R DE GL A  27,-€ 
Amb xapata i tomàquet.
- Al·lergògens: 6 

IOGURTS, CEREALS 
I ENTREPANS

IOGU RT A L GUST  6,-€ 
Iogurt natural o compota de maduixes, 
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Al·lergògens: 8 - 14

CE R E A L S VA R I AT  7,-€
Musli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran, 
Special k, Frosties, Smacks, Fruit’n Fibre.
- Al·lergògens: 3 - 5 - 12

SE L ECCIÓ DE BR IOI X E R I A  12,-€
- Al·lergògens: 6 - 12

TOR R A DE S  10,-€
Torrades de pa anglès o integral 
amb mantega o margarina.
- Al·lergògens: 6 - 8

BEGUDES

SUC DE TA RON JA NAT U R A L  9,-€

SUC VA R I AT S  8,-€ 
Pera, pinya, poma, préssec o tomàquet.

C A F È S I I N F USIONS  5,5€
Cafè sol, cafè descafeïnat, llet, te, infusions.

XOCOL ATA C A L E N TA  5,5€
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ESMORZARS ESPECIALS
Servei de 6:00 h. a 12:00 h.

CON T IN EN TA L  26,-€

Suc de taronja natural.

Fruita fresca tallada.

Iogurt natural o compota de maduixes, 
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Al·lergògens: 8 - 14

Selecció de brioixeria, pans i torrades.
- Al·lergògens: 6 - 8 -12

Cafè, cafè descafeïnat, llet o te.
- Al·lergògens: 8 

SA LU DA BLE  25,-€

Suc d’aranja natural.

Fruita fresca.

Iogurt descremat.
- Al·lergògens: 8

Cereals amb llet descremada o de soia.
- Al·lergògens: 3 - 5 - 12 - 13

Torrades de pa integral.
- Al·lergògens: 6 - 12

Pit de gall dindi rostit.

Formatge de Burgos.
- Al·lergògens: 8

Te verd, English Breakfast, llet descremada 
o de soia.
- Al·lergògens: 8 - 13

A MER ICÀ  33,-€

Suc de taronja natural.

Fruita fresca tallada.

Iogurt natural o compota de maduixes, 
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Al·lergògens: 8 - 14

Brioixeria, torrades.
- Al·lergògens: 6 - 8 -12

Pancakes amb xarop d’auró.
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

Ous fregits o regirats amb bacó.
- Al·lergògens: 7 - 14

Cafè, cafè descafeïnat, llet o te.
- Al·lergògens: 8

GR A N D M A R INA  35,-€

Suc de taronja natural.

Fruita fresca tallada.

Iogurt natural o compota de maduixes, 
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Al·lergògens: 8 - 14

Selecció de brioixeria, pans i torrades.
- Al·lergògens: 6 - 8 -12

Mantega o margarina, melmelades i mel.
- Al·lergògens: 8 - 18

Cereals.
- Al·lergògens: 3 - 5 - 12

Pernil ibèric 100% pur de gla amb cruixent 
de xapata i tomàquet.
- Al·lergògens: 6 

Formatge manxec amb torta d’Aranda.
- Al·lergògens: 6 - 8 

Cafè, cafè descafeïnat, llet o te.
- Al·lergògens: 8 

AL.LERGÒGENS  
1  Tramús  -  2  Api  -  3  Cacauet  -  4  Crustaci  -  5  Fruits de 

closca  -  6  Gluten  -  7  Ou  -  8  Lactosa   -   9  Mol.lusc  -  

10  Mostassa  -  11  Peix  -  12  Sèsam   -  13  Soia  -  14  Sulfi ts  -



CARTA DE DIA
Servei de 12:00 h. a 00:00 h.

ENTRANTS

SOPA DE TOM ÀQU E T  12,50€ 
Amb infusió de menta.

BROU DE GA L L I NA  12,50€ 
Amb daus de pollastre brasejat 
i ous de guatlla.

10 0 % V EGE TA L S  17,-€ 
Pastanaga, cogombre, tirabecs, tomàquet, 
carbassó, patata ratte, espàrrecs verds 
i brots tendres.

CL À SSIC A A M A N I DA CÉ SA R  19,-€ 
Cabdells, mesclum, pollastre a la graella, 
crostons, parmesà reggiano i tomàquets, 
acompanyada de salsa César.
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

A M A N I DA C A PR E SE  17,-€
Mozzarella fresca de búfala, tomàquet de 
temporada, rúcula amb salsa pesto.
- Al·lergògens: 5 - 8

 PASTES

TAGL I AT E L L E  14,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfàbrega fresca.
- Al·lergògens: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  14,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfàbrega fresca.
- Al·lergògens: 6 - 8

L A SA N YA DE V E DE L L A  17,-€ 
Amb salsa beixamel i parmesà reggiano.
- Al·lergògens: 6 - 8

F I DEUS U DON  16,-€
Amb wok de verdures i salsa de soia.
- Al·lergògens: 6 - 13

CARNS

U L L DE BI F E D.O. GI RONA 
A L A GR A E L L A (30 0 g r) 32,-€
- Al·lergògens: 8

PR E M SATGE D’E SPAT L L A 
DE BE DE L L E T A L FOR N  30,-€
- Al·lergògens: 8

CUIX A DE POLLASTR E 
DE PAGÈS ROSTIDA  22,-€
- Al·lergògens: 8

PEIXOS

SU PR E M A DE L LOBA R RO 
SA LVAT J E A L FOR N  32,-€
- Al·lergògens: 11

TON Y I NA DE L M E DI T E R R A N I  
A L A PL A N X A  29,-€
- Al·lergògens: 11

SALMÓ SALVATGE DE L’ATLÀNTIC  
A LA GRAELLA  26,-€
- Al·lergògens: 11

GUARNICIONS
Una per plat

VERDURES SALTEJADES A LA GRAELLA
- Al·lergògens: 8

BOLETS FR ESCOS DE TEMPOR A DA

PATATA V ER MELLA A L’OLI DE ROM A NÍ

A R RÒS GESSA MÍ A L VA POR
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CARTA DE DIA
Servei de 12:00 h. a 00:00 h.

PER COMPARTIR

TAU L A DE FOR M ATGE S 
C ATA L A NS  24,-€ 
Amb maridatge de fruites d’estació.
- Al·lergògens: 8 - 5

PE R N I L I BÈ R IC 10 0 % 
PU R DE GL A  30,-€
Amb pa amb tomàquet cruixent.
- Al·lergògens: 6 

POSTRES

A M A N I DA DE F RU I TA F R E SC A 
DE T E M POR A DA  11,-€

GE L AT DE SA BOR S VA R I AT S  
A M B COOK I E S  12,-€
- Al·lergògens: 5 - 6 - 7 - 8

CH E E SEC A K E A M B CON F I T U R A  
DE NA BI US  13,-€
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

PASTÍS SACHER A MB CH A N TILLY  
I  M A DU I X E S  13,-€
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

TAT Í N DE POM A A M B SA L SA 
TOFFEE I GEL AT DE VA I N I LL A  14,-€
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8

MENÚ INFANTIL

F I SH & CH I PS  15,-€
- Al·lergògens: 6 - 7 - 11 

M I L A N E SA DE V E DE L L A  15,-€
Amb patates fregides propietàries.
- Al·lergògens: 6 - 7  

PI ZZ A M A RGA R I TA A T R I A R  15,-€
Pernil dolç, tomàquet fresc, bacó, 
xampinyons, olives o anxoves.
- Al·lergògens: 6 - 8 - 11

SANDVITXOS 

BI K I N I  16,-€
Pernil dolç i formatge Brie.
- Al·lergògens:  6 - 8 

W R A P V EGE TA L  15,-€
Amb saltejat de verdures i salsa de pesto vermell.
- Al·lergògens:  6

SA N DV I T X DE TON Y I NA  16,-€
Amb alvocat, maionesa, coriandre i enciam.
- Al·lergògens:   6 - 7 - 11

H A M BU RGU E SA C A SOL A NA 
DE V E DE L L A  21,-€
Amb tomàquet, ceba caramel.litzada, enciam, 
cogombrets, maionesa, bacó i Cheddar.
- Al·lergògens:  6 - 7 - 8

H A MBURGUESA C A SOL A NA 
DE POLLASTR E  19,-€ 
Amb tomàquet, ceba caramel.litzada, enciam, 
cogombrets, maionesa, bacó i Cheddar.
- Al·lergògens:  6 - 7 - 8 

CLU B SA N DW ICH  19,-€
Amb pit de pollastre a la planxa, bacó, 
tomàquet, enciam i maionesa.
- Al·lergògens:  6 - 7 

Les guarnicions seran amanida o patates fregides 
casolanes, a triar.

15

AL.LERGÒGENS  
1  Tramús  -  2  Api  -  3  Cacauet  -  4  Crustaci  -  5  Fruits de 

closca  -  6  Gluten  -  7  Ou  -  8  Lactosa   -   9  Mol.lusc  -  

10  Mostassa  -  11  Peix  -  12  Sèsam   -  13  Soia  -  14  Sulfi ts  -



CARTA DE NIT
Servei de 0:00 h. a 6:00 h.

TAU L A DE FOR M ATGE S 
C ATA L A NS  18,-€ 
Amb maridatge de fruites d’estació.
- Al·lergògens: 5 - 8

PE R N I L I BÈ R IC  32,-€
Amb pa amb tomàquet cruixent.
- Al·lergògens: 6 

CL À SSIC A A M A N I DA CÉ SA R  19,-€ 
Cabdells, mesclum, pollastre a la graella, 
crostons, parmesà reggiano i tomàquets, 
acompanyada de salsa César.
- Al·lergògens: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

CLU B SA N DW ICH  22,-€
Amb pit de pollastre a la planxa, bacó, 
tomàquet, enciam i maionesa (*).
- Al·lergògens: 6 - 7 

H A M BU RGU E SA C A SOL A NA 
DE V E DE L L A  23,-€
Amb tomàquet, ceba caramel.litzada, enciam, 
cogombrets, maionesa, bacó i Cheddar (*).
- Al·lergògens:  6 - 7 - 8

H A MBURGUESA C A SOL A NA 
DE POLLASTR E  22,-€ 
Amb tomàquet, ceba caramel.litzada, enciam, 
cogombrets, maionesa, bacó i Cheddar (*).
- Al·lergògens:  6 - 7 - 8

TAGL I AT E L L E  16,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfàbrega fresca.
- Al·lergògens: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  16,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfàbrega fresca.
- Al·lergògens: 6 - 8

PI ZZ A M A RGA R I TA A T R I A R  17,-€
Pernil dolç, tomàquet fresc, bacó, 
xampinyons, olives o anxoves.
- Al·lergògens: 6 - 8 - 11

A M A N I DA DE F RU I TA F R E SC A 
DE T E M POR A DA  13,-€

Les guarnicions seran amanida o patates fregides 
casolanes, a triar (*).

16

BEGUDES
Servei de 24 h.

XAMPANY 

L AU R E N T-PE R R I E R 
Br ut L .P.  3/8  39,-€  /  75 cl  60,-€

MOË T & CH A N DON 
Br ut I mpér ia l   110,-€
 

CAVA 

SEGU R A V I U DA S 
A r ia 32,-€

F R E I X E N E T
Reser va Rea l 45,-€

PA R É S BA LTÀ
Br ut Nat u re 38,-€

PA R É S BA LTÀ
Bla nca Cusi né 40,-€

Tots els xampanys, caves i vins contenen traces de sulfits.
Totes les cerveses contenen traces de gluten i sulfits.

AL.LERGÒGENS  
1  Tramús  -  2  Api  -  3  Cacauet  -  4  Crustaci  -  5  Fruits de 

closca  -  6  Gluten  -  7  Ou  -  8  Lactosa   -   9  Mol.lusc  -  

10  Mostassa  -  11  Peix  -  12  Sèsam   -  13  Soia  -  14  Sulfi ts  -
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VI BLANC 

C U M IO  27,-€
D.O. Ribeiro  

PA ZO A S BA R R E I R A S 28,-€
D.O. Rías Baixas

F E NOM E NA L  30,-€
D.O. Rueda

GR A MONA 30,-€
Cha rdon nay
D.O. Penedès

CH A BL I S  35,-€
Jean-Paul & Benoît Droin

VI NEGRE 

ROT L L A N TOR R A 24,-€
Reser va
D.O. Priorat

I Z A DI 27,-€
Cr ia n za
D.O.Ca. Rioja

M A RQU É S DE TOM A R E S 28,-€
Reser va
D.O.Ca. Rioja

R A Ï M S DE L A I M MORTA L I TAT  34,-€
D.O. Penedès  

PAGO DE I NA 36,-€
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE C A R ROV EJA S 45,-€
D.O. Ribera del Duero

M AU RO VS 70,-€
I.G.P. Vino de la Tierra de Castilla y León

VI ROSAT 

F I NC A N U E VA  31,-€
D.O.Ca. Rioja

BEGUDES
Servei de 24 h.

CERVESA 

E ST R E L L A DA M M  8,-€

E ST R E L L A GA L ICI A 8,-€

H E I N E K E N  8,-€

CORON I TA  8,-€

GU I N N E SS  8,-€

SE NSE A LCOHOL  8,-€

WHISKY 

JOH N N I E WA L K E R BL ACK  20,-€
Blended Scotch

CH I VA S R EGA L 18  25,-€
Blended Scotch

T H E M AC A L L A N  30,-€
Sien na
Highland Malt

T H E M AC A L L A N  50,-€
Ru by
Highland Malt

JACK DA N I E L’S    30,-€
Si ng le Ba r rel
Tennessee

BRANDY 

DA RT IGA LONGU E  40,-€
A r ma nyac -  Hors d’A ge

R É M Y M A RT I N V. S.O.P.                45,-€
Conyac

H E N N E SSY X.O.  65,-€
Conyac



BEGUDES
Servei de 24 h.
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CAFÈS I INFUSIONS

E X PR É S  5,-€

C A F È A M B GE L   6,-€

A M E R IC À  5,-€

C A PPUCCI NO  6,-€

DE SC A F E Ï NAT  5,-€

GOT DE L L E T  5,-€
- Al·lergògens: 8

C A F È RUS  12,-€
- Al·lergògens: 8

C A F È I R L A N DÈ S  12,-€
- Al·lergògens: 8

XOCOL ATA  5,-€
- Al·lergògens: 8

I N F USIONS  5,-€

AIGUA I REFRESCS

A IGUA M I N E R A L  1/2 L  5,-€ / 1 L  7,-€

A IGUA DE V ICH Y  1 L  8,-€

PE R R I E R  0,75 cl  8,-€

R E F R E SC S    6,-€

VODKA 

A B SOLU T  15,-€

BE LV E DE R E  22,-€

GR E Y GOOSE  22,-€
La Poi re

CÎ ROC  26,-€

GINEBRA

BOM BAY SA PPH I R E    20,-€

H E N DR ICK’S    20,-€

G’ V I N E  22,-€

ROM 

F LOR DE C A ÑA 4 a nys 15,-€
Blanc, Nicaragua

M AT USA L E M GR A N R E SE RVA  18,-€
Daurat, Rep. Dominicana

MOU N T GAY X.O.  18,-€
Fosc, Barbados

C A P TA I N MORGA N  16,-€
Especiat, Puerto Rico

AL.LERGÒGENS  
1  Tramús  -  2  Api  -  3  Cacauet  -  4  Crustaci  -  5  Fruits de 

closca  -  6  Gluten  -  7  Ou  -  8  Lactosa   -   9  Mol.lusc  -  

10  Mostassa  -  11  Peix  -  12  Sèsam   -  13  Soia  -  14  Sulfi ts  -



Welcome to Room-eat, the room service of the Eurostars 
Hotels where yourself create your dining experience without 
giving up the comfort of your room.

You can order your meal in the room by contacting the 
Restaurant at extension 5300. 

Our prices include VAT.

BREAKFAST: from 6:00 a.m. to 12:00 noon.
SPECIAL BREAKFAST: from 6:00 a.m. to 12:00 noon.
DAY MENU: from 12:00 noon to 12:00 midnight.
NIGHT MENU: from 12:00 midnight to 6:00 a.m.
DRINKS: 24h service.

A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

Vegetarian dish

19

Español

Català

English

1

11

19
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BREAKFAST
Service from 6:00 a.m. a 12:00 noon

EGGS DISHES

SOF T BOI L E D EGGS  € 8.-
3, 5 or 8 minutes.
- Allergens: 7

H A R D -BOI L E D EGGS  € 8.- 
10 minutes.
- Allergens: 7

POACH E D EGGS  € 12.-
- Alérgenos: 7

EGGS BE N E DIC T  € 13.- 
With asparagus.
- Allergens: 6 - 7 - 8

T WO F R I E D EGGS  € 12.- 
With tomatoes, baked potatoes, sausages,  
bacon or Iberian cured ham, at your choice.
- Allergens: 7 

F R E NCH OM E L E T T E  € 13.- 
With ham, cheese, tomatoes, mushrooms 
or vegetables, at your choice.
- Allergens: 7 - 8 

SPECIALITIES

M A PL E SY RU P PA NC A K E S  € 15.-
- Allergens: 6 - 7 - 8

H A M & CH E E SE SA N DW ICH  € 16.-
- Allergens: 6 - 8 

F R E SH F RU I T SA L A D  € 14.-

M A NCH EGO CH E E SE  € 20.-
With jam assortment and multigrain bread.
- Allergens: 6 - 8 

10 0 % PU R E ACOR N-F E D 
I BE R I A N H A M  € 27.- 
With ciabatta bread with tomato.
- Allergens: 6 

YOGHURT, CEREALS 
AND ROLLS

YOGU RT AT YOU R CHOICE  € 6.- 
Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed compote peach.
- Allergens: 8 - 14

A SSORT M E N T OF CE R E A L S  € 7.-
Muesli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran, 
Special k, Frosties, Smacks, Fruit’n Fibre.
- Allergens: 3 - 5 - 12

A SSORT M E N T OF PA ST R I E S  € 12.-
- Allergens: 6 - 12

TOA ST E D BR E A D  € 10.-
White or whole grain bread toast 
with butter or margarine.
- Allergens: 6 - 8

DRINKS

F R E SH OR A NGE J U ICE  € 9.-

A SSORT M E N T OF J U ICE S  € 8.- 
Pear, pineapple, apple, peach or tomato juice.

COF F E E & I N F USIONS  € 5,5-
Coffee, decaffeinated, milk, tea, infusions.

HOT CHOCOL AT E  € 5,5-
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SPECIAL BREAKFAST
Service from 6:00 a.m. a 12:00 noon

CON T IN EN TA L  € 26.-

Fresh orange juice.

Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peach.
- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries, bread and toast.
- Allergens: 6 - 8 -12

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens: 8 

HE A LT H Y  € 25.-

Fresh grapefruit juice.

Fresh fruit salad.

Low fat yoghurt.
- Allergens: 8

Cereals with soya or skimmed milk.
- Allergens: 3 - 5 - 12 - 13

Whole grain toast.
- Allergens: 6 - 12

Roasted turkey breast.

Burgos fresh cheese.
- Allergens: 8

Green tea, English Breakfast tea, skimmed milk 
or soya milk.
- Allergens: 8 - 13

A MER ICA N  € 33.-

Fresh orange juice.

Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peach.
- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries and toast.
- Allergens: 6 - 8 -12

Maple syrup with pancakes.
- Allergens: 6 - 7 - 8

Fried or scrambled eggs with bacon.
- Allergens: 7 - 14

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens: 8

GR A N D M A R INA  € 35.-

Fresh orange juice.

Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peac.
- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries, bread and toast.
- Allergens: 6 - 8 -12

Butter, margarine, jam and honey.
- Allergens: 8 - 18

Cereals.
- Allergens: 3 - 5 - 12

100% pure acorn-fed Iberian ham, 
ciabatta bread and tomato. 
- Allergens: 6 

Manchego cheese with Aranda cake.
- Allergens: 6 - 8 

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens: 8 

ALLERGENS  
1  Lupin  -  2  Celery  -  3  Peanut  -  4  Crustacean  -  5  Nuts  -  

6  Gluten  -  7  Egg  -  8  Lactose  -  9  Molluscs  -  10  Mustard  -  

11  Fish  -  12  Sesame   -  13  Soybean  -  14  Sulfi ts  -



DAY MENU
Service from 12:00 noon to 12:00 midnight

STARTERS

TOM ATO SOU P  € 12.50 
With a touch of mint.

CH ICK E N SOU P  € 12.50 
With diced braised chicken and quail eggs. 

10 0 % V EGE TA BL E S  € 17.- 
Carrots, cucumber, tomatoes, field pea, 
ratte potatoes, zucchini, asparagus 
and tender shoot.

T R A DI T IONA L C A E SA R SA L A D  € 19.- 
With lettuce hearts, mezclum leaves, grilled 
chicken, croutons, parmigiano reggiano 
and tomatoes. Served with Caesar sauce.
- Allergens: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

C A PR E SE SA L A D  € 17.-
Fresh buffalo mozzarella, the best seasonal 
tomato, ruccula leaves dressed 
with pesto sauce.
- Allergens: 5 - 8

 PASTA

TAGL I AT E L L E  € 14.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto, 
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  € 14.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto, 
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8

BE E F L A SAGNA   € 17.- 
With béchamel sauce and parmigiano reggiano.
- Allergens: 6 - 8

U DON NOODL E S  € 16.-
With wok vegetables and soya sauce.
- Allergens: 6 - 13

MEAT

GR I L L E D R I B E Y E 
D.O. GI RONA (30 0 g r)  € 32.-
- Allergens: 8

BA K E D T E N DE R L A M B 
SHOU L DE R  € 30.-
- Allergens: 8

ROA ST E D F R E E -R A NGE 
CH ICK E N T H IGH  € 22.-
- Allergens: 8

FISH

BA K E D W I L D SE A BA SS SU PR E M E  € 32.-
- Allergens: 11

GR I L L E D R E D T U NA  € 29.-
From the Mediterranean Sea.
- Allergens: 11

GR I L L E D W I L D SA L MON  € 26.-
From  the Atlantic Ocean
- Allergens: 11

SIDE DISHES
One per dish

GR I L L E D V EGE TA BL E S
- Allergens: 8

F R E SH M USH ROOM S OF T H E SE A SON

R E D POTATO W I T H ROSE M A RY OI L

ST E A M E D JA SM I N E R ICE R
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DAY MENU
Service from 12:00 noon to 12:00 midnight

TO SHARE

C ATA L A N CH E E SE BOA R D  € 24.- 
Served with seasonal fruits.
- Allergens: 5 - 8

10 0 % PU R E ACOR N-F E D 
I BE R I A N H A M  € 30.-
With crunchy tomato bread.
- Allergens: 6 

DESSERTS

FR ESH SEASONA L FRUIT SA LA D  € 11.-

ICE CR E A M  € 12.-
In assorted flavours with cookies.
- Allergens: 5 - 6 - 7 - 8

CH E E SEC A K E  € 13.-
Served with blueberry jam.
- Allergens: 6 - 7 - 8

SACH E R TORT E  € 13.-
With chantilly cream and strawberries.
- Allergens: 6 - 7 - 8

A PPL E TAT I N C A K E  € 14.-
With toffee sauce and vanilla ice cream.
- Allergens: 6 - 7 - 8

KIDS MENU

F I SH & CH I PS  € 15.-
- Allergens: 6 - 7 - 11 

BE E F M I L A N E SE  € 15.-
With homemade French fries.
- Allergens: 6 - 7

M A RGH E R I TA PI ZZ A  € 15.-
At your choice: Ham, tomato, mushrooms, 
bacon, olives or anchovies.
- Allergens: 6 - 8 - 11 

SANDWICHES 

BI K I N I SA N DW ICH  € 16.-
Grilled ham and brie sandwich.
- Allergens:  6 - 8 

V EGE TA BL E W R A P  € 15.-
With grilled vegetables and red pesto sauce.
- Allergens:  6

T U NA SA N DW ICH  € 16.-
With avocado, mayonnaise, coriander and lettuce.
- Allergens:   6 - 7 - 11

HOM E M A DE BE E F BU RGE R  € 21.-
With caramelized onions, tomato, lettuce, 
gherkins, mayonnaise, bacon and Cheddar. 
- Allergens:  6 - 7 - 8

HOM E M A DE CH ICK E N BU RGE R  € 19.- 
With caramelized onions, tomato, lettuce, 
gherkins, mayonnaise and Cheddar. 
- Allergens:  6 - 7 - 8 

CLU B SA N DW ICH  € 19.-
Grilled chicken breast, bacon, tomato, 
lettuce and mayonnaise.
- Allergens:  6 - 7 

Side dishes will be salad or homemade French fries, 
at your choice.
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ALLERGENS  
1  Lupin  -  2  Celery  -  3  Peanut  -  4  Crustacean  -  5  Nuts  -  

6  Gluten  -  7  Egg  -  8  Lactose  -  9  Molluscs  -  10  Mustard  -  

11  Fish  -  12  Sesame   -  13  Soybean  -  14  Sulfi ts  -



NIGHT MENU
Service from 12:00 midnight to 6:00 a.m.

C ATA L A N CH E E SE BOA R D  € 18.- 
Served with seasonal fruits.
- Allergens: 5 - 8

10 0 % PU R E ACOR N-F E D 
I BE R I A N H A M  € 32.-
With crunchy tomato bread.
- Allergens: 6 - 14

T R A DI T IONA L C A E SA R SA L A D  € 19.- 
With lettuce hearts, mezclum leaves, grilled 
chicken, croutons, parmigiano reggiano 
and tomatoes. Served with Caesar sauce.
- Allergens: 6 - 7 - 8 - 10 - 11 - 14

CLU B SA N DW ICH  € 22.-
Grilled chicken breast, bacon, tomato, 
lettuce and mayonnaise (*).
- Allergens:  6 - 7 

HOM E M A DE BE E F BU RGE R  € 23.-
With caramelized onions, tomato, lettuce,  
gherkins, mayonnaise, bacon and Cheddar (*).
- Allergens:  6 - 7 - 8

HOM E M A DE CH ICK E N BU RGE R  € 22.-
With caramelized onions, tomato, lettuce, 
gherkins, mayonnaise and Cheddar (*).
- Allergens:  6 - 7 - 8

TAGL I AT E L L E  € 16.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto, 
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8

PE N N E R IGAT E  € 16.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto, 
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8

M A RGH E R I TA PI ZZ A  € 17.-
At your choice: Ham, tomato, mushrooms, 
bacon, olives or anchovies.
- Allergens: 6 - 8 - 11

FR ESH SEASONA L FRUIT SA LA D  € 13.-

Side dishes will be salad or homemade French fries, 
at your choice. (*).
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DRINKS
24h. service

ALLERGENS  
1  Lupin  -  2  Celery  -  3  Peanut  -  4  Crustacean  -  5  Nuts  -  

6  Gluten  -  7  Egg  -  8  Lactose  -  9  Molluscs  -  10  Mustard  -  

11  Fish  -  12  Sesame   -  13  Soybean  -  14  Sulfi ts  -

CHAMPAGNE 

L AU R E N T-PE R R I E R 
Br ut L .P.  3/8  € 39.-  /  75 cl  € 60.-

MOË T & CH A N DON 
Br ut I mpér ia l   € 110.-
 

SPARKLING WINE - D.O. Cava 

SEGU R A V I U DA S 
A r ia € 32.-

F R E I X E N E T
Reser va Rea l € 45.-

PA R É S BA LTÀ
Br ut Nat u re € 38.-

PA R É S BA LTÀ
Bla nca Cusi né € 40.-

All champagnes, cavas and wines contain traces of sulfites.
All beers contain traces of gluten and sulfites.
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DRINKS
24h. service

BEER 

E ST R E L L A DA M M  € 8.-

E ST R E L L A GA L ICI A € 8.-

H E I N E K E N  € 8.-

CORON I TA  € 8.-

GU I N N E SS  € 8.-

A LCOHOL -F R E E  € 8.-

WHISKY 

JOH N N I E WA L K E R BL ACK  € 20.-
Blended Scotch

CH I VA S R EGA L 18  € 25.-
Blended Scotch

T H E M AC A L L A N  € 30.-
Sien na
Highland Malt

T H E M AC A L L A N  € 50.-
Ru by
Highland Malt

JACK DA N I E L’S    € 30.-
Si ng le Ba r rel
Tennessee

BRANDY 

DA RT IGA LONGU E  € 40.-
A r mag nac -  Hors d’A ge

R É M Y M A RT I N V. S.O.P.                € 45.-
Cog nac

H E N N E SSY X.O.  € 65.-
Cog nac

WHITE WINE 

C U M IO  € 27,-
D.O. Ribeiro  

PA ZO A S BA R R E I R A S € 28,-
D.O. Rías Baixas

F E NOM E NA L  € 30,-
D.O. Rueda

GR A MONA € 30,-
Cha rdon nay
D.O. Penedès

CH A BL I S  € 35,-
Jean-Paul & Benoît Droin

RED WINE 

ROT L L A N TOR R A € 24,-
Reser va
D.O. Priorat

I Z A DI € 27,-
Cr ia n za
D.O.Ca. Rioja

M A RQU É S DE TOM A R E S € 28,-
Reser va
D.O.Ca. Rioja

R A Ï M S DE L A I M MORTA LTAT  € 34,-
D.O. Penedès  

PAGO DE I NA € 36,-
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE C A R ROV EJA S € 45,-
D.O. Ribera del Duero

M AU RO VS € 70,-
I.G.P. Vino de la Tierra de Castilla y León

ROSÉ WINE 

F I NC A N U E VA  € 31,-
D.O.Ca. Rioja



VODKA 

A B SOLU T  € 15.-

BE LV E DE R E  € 22.-

GR E Y GOOSE  € 22.-
La Poi re

CÎ ROC  € 26.-

GIN

BOM BAY SA PPH I R E    € 20.-

H E N DR ICK’S    € 20.-

G’ V I N E  € 22.-

RUM 

F LOR DE C A ÑA 4 yea rs € 15.-
White, Nicaragua

M AT USA L E M GR A N R E SE RVA  € 18.-
Gold, Dominican Rep.

MOU N T GAY X.O.  € 18.-
Dark, Barbados

C A P TA I N MORGA N  € 16.-
Spiced Gold, Puerto Rico

DRINKS
24h. service
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ALLERGENS  
1  Lupin  -  2  Celery  -  3  Peanut  -  4  Crustacean  -  5  Nuts  -  

6  Gluten  -  7  Egg  -  8  Lactose  -  9  Molluscs  -  10  Mustard  -  

11  Fish  -  12  Sesame   -  13  Soybean  -  14  Sulfi ts  -

COFFEE & INFUSIONS

E SPR E SSO  € 5.-

ICE D COF F E E  € 6.-

A M E R IC A NO  € 5.-

C A PPUCCI NO  € 6.-

DEC A F F E I NAT E D  € 5.-

GL A SS OF M I L K  € 5.-
- Allergens: 8

RUSSI A N COF F E E  € 12.-
- Allergens: 8

I R I SH COF F E E  € 12.-
- Allergens: 8

CHOCOL AT E  € 5.-
- Allergens: 8

I N F USIONS  € 5.-

WATER & SOFT DRINKS

ST I L L WAT E R  1/2 L  € 5.- / 1 L  € 7.-

SPA R K L I NG WAT E R  1 L  € 8.-

PE R R I E R  0,75 cl  € 8.-

SOF T DR I N K S    € 6.-






