


Distinguidos clientes: 

A continuación les presentamos una selección unica y 
diversa para conseguir que su celebración sea todo un éxito.
 
No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un 
menú a su conveniencia, estaremos encantados de asistirles.
 
Todos los profesionales que formamos parte del Hotel EXE 
BACATA 95 estaremos a su disposición para que disfruten de 
este día tan especial.
 
Saludos cordiales,

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer 
que le elaboremos un menú a su medida, no dude en 
ponerse en contacto con nosotros al:
 
Persona contacto: ALEXANDER GUTIERREZ
Departamento comercial 
E-mail: sales3@hotelexebacata95.com
Teléfono: 601 746 66 60 – 322 844 07 82

Nos reservamos el derecho de admisión si no se cuenta  con 
la media de 30 reservas en cenas de Navidad y fin de año  
antes del 15 de diciembre de 2024.



APERITIVOS AL CENTRO
Cremoso de puerros a la copa con  crutones

Espumoso de tomate con  queso crema y pesto

PRIMEROS PLATOS
Causa de salmon

Pimentón relleno en salsa Española

SEGUNDOS PLATOS

Spaghetti al vodka con mariscos en salsa de la casa

Paella Española con mix de mar y tierra

POSTRE

Leche frita acompañado de cristal de caramelo

Panna cotta de frutos rojos

BODEGA

Vino Blanco Sanz clasico

Aguas Minerales, Refrescos o Cerveza

Precio incluye

Aperitivo, Primer Plato, Segundo Plato, Postre , Bodega & Café  (una opción en cada paso) 

195,000 COP Impuesto incluido



APERITIVOS AL CENTRO

Brochetas de fruta

Espumoso de tomate con  queso crema y pesto

PRIMEROS PLATOS
Rollitos crujientes de pavo y queso
Nuggets de pollo con papas fritas

SEGUNDOS PLATOS

Spaghetti boloñesa

POSTRE

Leche frita acompañado de cristal de caramelo

Panna cotta de frutos rojos

BODEGA

Aguas Minerales, Refrescos o jugo

Precio incluye

Aperitivo, Primer Plato, Segundo Plato, Postre & Bodega (una opción en cada paso) 

110,000 COP Niños Impuesto incluido



PRIMER PLATO

Crema de puerro con aceite de albahaca
Ensalada caprese

SEGUNDO PLATO

Pechuga blanca en salsa de frutos secos
Chuleta de certo en sala de ciruelas y uvas pasas

POSTRE

Brazo de reina
Copa de helado

BODEGA

Copa de  vino Blanco
Agua mineral, refresco o cerveza

Precio incluye

Aperitivo, Primer Plato, Segundo paso) Plato, Postre , 
Bodega & Café  (una opción en cada 

Mínimo 12 pax

Nota: Menú para fechas del 26 al 30 de diciembre. 

Menú 1

55,000 COP Impuesto incluido

26, 26, 27, 28, 29 y 30 DE DICIEMBRE



APERITIVOS AL CENTRO

Espuma de queso en texturas
Ensalada de la casa Terra

PRIMEROS PLATOS

Tortilla Española 
Bochetas mixtas de beef and vegetal

SEGUNDOS PLATOS

Risotto de arvejas y cerdo
Roulette de res relleno de esparragos

POSTRES

Leche frita acompañado de cristal de caramelo

Panna cotta de frutos rojos

BODEGA

Vino Blanco Marqués de la Sierra & Vino Tinto Crianza
Aguas Minerales, Refrescos o Cerveza

Precio incluye

Aperitivo, Primer Plato, Segundo Plato, Postre , Bodega & Café  (una 

opción en cada paso)

195,000 COP por persona 
Impuesto incluido



APERITIVOS AL CENTRO

Espuma de queso en texturas
Bochetas de fruta

PRIMEROS PLATOS

Tortilla Española 
Nuggets de pollo con papas fritas

SEGUNDOS PLATOS

Risotto de arvejas y cerdo

POSTRES

Leche frita acompañado de cristal de caramelo

Panna cotta de frutos rojos

BODEGA

Aguas Minerales, Refrescos o jugo

Precio incluye

Aperitivo, Primer Plato, Segundo Plato, Postre & Bodega (una 

opción en cada paso)

110,000 COP Niños impuesto incluido 



Alexander Guerrero Moron
+57 601 746 66 60 – +57 322 844 07 82

sales3@hotelexebacata95.com
Cra 14 # 95 – 21 Bogotá.

www.hotelexebacata95.com
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